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1. Naziv naruditelja

Ministarstvo obrane Republike Hrvatske, Trg kralja Petra KreSimira IV broj 1, 10 000 Zagreb
OIB 66486182714

telefon: 01 4567 722,01 4568 019

telefaks: 01 4568 322

www.morh.hr

2. Opis predmeta nabave i tehnicke specifikacije

Postupak nabave provodi se za nabavu usluge prehrane za pripadnike OSRH za izdvojene
lokacije Sibenik, U¢ka, PeljeSac i ZL Spit preko vanjskih/civilnih davatelja usluge. Uslugu
prehrane potrebno je pruziti u skladu s Pravilnikom o prehrani pripadnika Oruzanih snaga
Republike Hrvatske (Narodne novine, broj 42/19) i Uputom o prehrani pripadnika Oruzanih
snaga Republike Hrvatske (KLASA:803-05/19-02/2, URBROJ:512M3-19-18) od 25. travnja
2019. i Izmjenom upute o prehrani pripadnika Oruzanih snaga Republike Hrvatske (KLASA:
803-05/21-02/1, URBROJ: 512M3-21-31 od 3. kolovoza 2021. godine.

Predmet nabave je podijeljen u 4 (Cetiri) grupe. Svaka lokacija predstavlja grupu koja ¢e se
zasebno razmatrati. Gospodarski subjekt moze dostaviti ponudu za pojedinu grupe (jednu ili

nekoliko grupa).

Uslugu prehrane na navedenim izdvojenim lokacijama za potrebe pripadnika OSRH, potrebno je
pruZiti po grupama/lokacijama, kako slijedi:

GRUPA LOKACIJA OBROCI KOJE OPIS USLUGE
IZVRSENJA PRIPREMA
USLUGE GOSPODARSKI GOSPODARSKI SUBJEKT
SUBJEKT: OSIGURAVA:
Svakodnevno u radne i - uslugu prehrane u restoranu
neradne dane pripremaju se | davatelja usluge
sljedeci obroci: - uslugu prehrane potrebno je
- dorucak pruziti za vrijeme remonta
- ru¢ak s desertom brodova radnim i neradnim
- ru¢ak bez deserta danima)
- vecera s desertom - davatelj usluge ne smije biti
-vecera bez deserta udaljen od krajnjeg korisnika
usluge vise od 2 km s obzirom da
Planirani (okvirni broj) korisnici pjeSice odlaze u restoran
1. SIBENIK obroka naveden je u objedovati (djelatnici su smjesteni
troskovniku. Broj se u brodogradilistu) te zbog
tijekom godine moze organizacije odlaska na
mijenjati ovisno o objedovanje u restoran i
zadacama i aktivnostima racionalnog koristenja radnog
pripadnika OSRH. vremena predvidenog za
objedovanje
Usluga prehrane obuhvaca
dodatak u prehrani prema
danima kako je navedeno u
troskovniku.




Svakodnevno u radne i
neradne dane pripremaju se
sljedeci obroci:

- dorucak

- ru¢ak s desertom

- ru¢ak bez deserta

- vecCera s desertom

-vecera bez deserta

Planirani (okvirni broj)
obroka naveden je u
troskovniku. Broj se
tijekom godine moze
mijenjati ovisno o
zada¢ama i aktivnostima
pripadnika OSRH.

Usluga prehrane obuhvaca
dodatak u prehrani prema
danima kako je navedeno u
troSkovniku.

- uslugu prehrane u restoranu
davatelja usluge gdje krajnji
korisnici konzumiraju obroke
- uslugu prehrane potrebno je
pruziti svakodnevno - radnim i
neradnim danima

- davatelj usluge ne smije biti
udaljen od krajnjeg korisnika
usluge vise od 7 km iz razloga
organizacije odlaska na
objedovanje u restoran i
racionalnog koristenja radnog
vremena predvidenog za
objedovanje

PELJESAC

- Svakodnevno u radne i
neradne dane pripremaju se
sljedeci obroci:

- dorucak

- rucak s desertom

- ru¢ak bez deserta

- veCera s desertom

-veera bez deserta

- komplet zapakirane hrane
za dorucak

Planirani (okvirni broj)
obroka naveden je u
troskovniku. Broj se
tijekom godine moze
mijenjati ovisno o
zadacama i aktivnostima
pripadnika OSRH.

Usluga prehrane obuhvaca
dodatak u prehrani prema
danima kako je navedeno u
troskovniku.

- prijevoz svih obroka do mjesta
objedovanja sa odgovarajué¢im
osobljem u transportnom vozilu i
sa opremom koja udovoljava
propisima o higijeni hrane

- podjelu obroka

- termos posude za hranu, pribor i
posude za jelo za sve obroke

- pospremanje blagovaoni¢kog
prostora i pranje termos posuda,
posuda i pribora za jelo (nakon
podjela obroka) u prostoru
korisnika usluge

- uslugu prehrane potrebno je
pruziti svakodnevno - radnim i
neradnim danima

- udaljenost krajnjeg korisnika je
cca 18 km od mjesta Trpanj, a od
mjesta Pijavi¢no je cca 6 km

ZL SPLIT

Po potrebi priprema se
letacki obrok prije letenja i
suhi letacki obrok.

- letacki obroci se konzumiraju u
prostoru davatelja usluge

- popis jela koja obuhvacaju
letacki obrok nalazi se u prilogu
zahtjeva

- uslugu prehrane potrebno je
pruziti svakodnevno -radnim i
neradnim danima

- davatelj usluge ne smije biti
udaljen od krajnjeg korisnika
usluge (koji se nalaze u




Divuljama) vise od 1 km iz
razloga organizacije odlaska na
objedovanje u restoran i
racionalnog koriStenja radnog
vremena predvidenog za
objedovanje te aktivnosti
pripadnika HRZ u zurnim i
nepredvidivim aktivnostima kao
npr. za vrijeme PPS (protupozarne
sezone)

Broj korisnika je predviden (okvirni) broj na godis$njoj razini koji ne obvezuje narucitelja i broj
korisnika koji je naveden u troSkovniku za pojedinu lokaciju/grupu sluzi za izracun ponude
(prilog br. 13 - Troskovnik za lokacije po grupama). Stvarni broj korisnika odredivat ¢e se
prilikom naru¢ivanja od strane krajnjeg korisnika usluge te broj korisnika (broj obroka) moze biti
veci ili manji od predvidene (okvirne) koli¢ine, ali u okviru ukupno osiguranih financijskih
sredstava za predmet nabave po pojedinoj lokaciji. Broj korisnika je okvirni broj i sluzi za izradu
ponude s cijenom, a u ugovor ¢e s navesti jedini¢ne cijene obroka.

Usluga prehrane treba obuhvacati pripremu hrane po koli€ini, vrsti i kakvo¢i koja je u skladu sa
propisanim jelovnicima i normativima u OS RH te davatelj usluge treba voditi brigu o
zdravstvenoj ispravnosti i kakvoci hrane/obroka, te provoditi higijensko-sanitarne mjere u svrhu
osiguranja higijenskih uvjeta pripreme i raspodjele hrane.

Ovlastena osoba narucitelja odreduje vrijeme podjele obroka ovisno o aktivnostima i zadacama
korisnika usluge/konzumenata u koordinaciji s gospodarskim subjektom/davateljem usluge i isto
¢e se regulirati ugovorom. Korisnik usluge ¢e u suradnji sa gospodarskim subjektom/davateljem
usluge regulirati ulaz i izlaz osoba i vozila u vojni objekt na lokaciji Pelje3ac koji vrsi prijevoz i
podjelu gotovih obroka/hrane (nakon potpisivanja ugovora za osobe koje ulaze u vojni objekt bit
¢e potrebno dostaviti popis osoba i podatke te podatke i o vozilu s kojim ¢e se vrSiti dostava
hrane u vojni objekt). Prijevoz dodataka u prehrani vrsi se zajedno s osnovnim obrocima.
Podjela termicki obradenih obroka mora se izvrsiti u roku od najvise dva sata od pripreme istih.

Obroci se sastoje od:

Doruéak je dnevni obrok koji sastoji se od: toplog napitka, glavne komponente i kruha, a ¢ija
je ukupna energetska vrijednost u rasponu od 800 kcal do 1000 kcal.

- Topli napitak ¢ine mlije¢ni napici (bijela kava, kakao s mlijekom, mlijeko) ili €aj (Sipak,
indijski, biljni, voéni)

- Glavnu komponentu ¢ine sastavnice: mesni naresci i namazi, sir, namaz mlijecni ili sirni,
maslac, jela od jaja i/ili pekarskih proizvoda, jela od Zitarica i sl.

- Kruh polubijeli 0,150 - 0,200 kg

- Popis sloZzenih menija i normativa jela za doru¢ak naveden je u Prilogu 3., a pored menija za

s e o e

2.

Rudak je glavni dnevni obrok koji se obi¢no servira sredinom dana i sastoji se od: juhe, glavne
komponente, salate i kruha, a ¢ija je ukupna energetska vrijednost u rasponu od 1260 kcal do
1440 kcal odnosno u rasponu od 1100 kcal do 1400 kcal kada desert nije sastavni dio rucka.

- Juhe su: koko§ja, pileca, od povréa, od gljiva, od ribe, industrijske i sl.

- Glavnu komponentu ¢ine sastavnice koje su: mesno jelo (meso/riba/proizvodi od mesa ili ribe)
i prilog (viSe vrsta priloga npr. jednodijelni ili dvodijelni ili trodijelni koji se mogu medusobno



kombinirati, a sastoji se od povréa i/ili Zitarica/mije$ano) i/ili umak ili varivo u kombinaciji s
mesom/proizvod od mesa

- Salate su: od svjezeg povréa (krastavac/mladi luk/raj¢ica/zelena salata/ kupus/radi¢ i sl.) ili
konzerviranog povrca (cikla, krastavac, paprika, salata mijeSana i sl.) ili kiselo zelje (kiseli
kupus) rezano i sl.

- Kruh polubijeli 0,100 - 0,150 kg

- Desert su: slatka jela, kolaci, keksi, voce

Desert za ru¢ak konzumira sc u pravilu tri puta tjedno (ponedjeljak, srijeda, petak). Davatelji
usluge prehrane treba ponuditi i omoguéiti biranje izmedu viSe razli¢itih deserata. Popis deserata
za ru€ak nalazi se u prilogu 4.1.

- Popis sloZenih menija i normativa jela za ru¢ak naveden je u Prilogu 4. s napomenom da se i
druge juhe iz Priloga 6. i druge salate iz Priloga 7. mogu koristiti uz odobrenje korisnika usluge.
Prvenstveno koristiti sezonsko povrce - svjeZe u sezoni, a u ostalom dijelu godine svjeZe povrce
prema nacelu dostupnosti. Pored menija za rucak iz Priloga 4. moguce je uz suglasnost korisnika

Vedera je dnevni obrok i sastoji se od: glavne komponente, salate i deserta, a cija je ukupna
energetska vrijednost u rasponu od 900 kcal do 1080 kcal:

- Glavnu komponentu ¢ine sastavnice koje su: mesno jelo/sloZena jela od mesa i povrca, prilog
(viSe vrsta priloga npr. jednodijelni ili dvodijelni ili trodijelni koji se mogu medusobno

- Salate su: od svjeZeg povrca (krastavac/mladi luk/raj¢ica/zelena salata /kupus/radié i sl.) ili
konzervirano povrée (cikla, krastavac, paprika, salata mijeSana i sl.), kiselo zelje (kiseli kupus)
rezano i sl.

- Kruh polubijeli 0,100 - 0,150 kg

- Desert je: svjeZe voce ili voéni kompot ili slastica.

Desert za veceru konzumira se svaki drugi dan.

Popis sloZenih menija i normativi jela za veferu sa desertom navedeni su u Prilogu 5. s
napomenom da se i druge salate iz Priloga 7. i drugi deserti iz Priloga 5.1. mogu koristiti uz
odobrenje korisnika usluge. Prvenstveno Koristiti sezonsko povrce - svjeZe u sezoni, a u ostalom
dijelu godine svjeZe povrée prema nacelu dostupnosti. Pored menija za veceru iz Priloga S.

Meduobrok se osigurava izmedu dorucka i ru¢ka ¢ija je ukupna energetska vrijednost u rasponu
od 320 kcal do 400 kcal i sastoji se od:

- voénog soka ili mlijeka

- slasticai voca
Popis sloZenih menija sa pripadnim normativima jela za meduobrok nalazi se u Prilogu 8.

Letacki obrok prije leta je obrok za vojne pilote i ostalo letatko osoblje prije letenja koji
zamjenjuje dorucak, rucak ili veCeru ovisno o planiranom vremenu provedbe letackih zadac¢a i
sastoji se od: juhe, glavne komponente, salate, deserta i drugih namimica, a ¢ija je ukupna
energetska vrijednost u rasponu od 1900 kcal do 2200 kcal:

Juhe su: pileca, junecéa, od povréai sl.

- Glavnu komponentu ¢ine sastavnice koje su: mesno jelo (meso: juneée, svinjsko, teleée, purece,
pilece, janjece/riba/proizvodi od mesa ili ribe), prilog jednostruki ili dvostruki (povrée-osim
grahorica i leguminoza i/ili Zitarice/mijesano)

- Salate su: od svjeZzeg povrca (krastavac/mladi luk/rajCica/zelena salata/kupus/radi¢ i sl.) ili
pasterizirano povrce (cikla, krastavac, paprika, salata mijesana i sl.) ili kiselo zelje (kiseli kupus)
rezano i sl.

- Desert (slatkis) svakog radnog dana.




- Med u pakiranju od 20 g (moZe se ponuditi letatima prije objeda s vodom ili ga mogu ponijeti
sa sobom i upotrijebiti s kiselim mlijekom ili jogurtom i koristiti ga kao okrepljujuéi napitak
nakon isteka Cetvrtog sata od pocetka radnog vremena odnosno treceg sata od zadnjeg uzimanja
jela).

- Napitak se servira u minimalno 3 oblika — npr. mlijeko, bijela kava, jogurt i sl.;

- Cokolada i voéni sok se preporuéa konzumirati na isteku éetvrtog sata od poéetka radnog
vremena, odnosno po isteku tre¢eg sata od zadnjeg uzimanja objeda.

- Kruh polubijeli / bijeli 150 g.

- Osiguranje pakirane voda za piée /1,5 L ili 0,5 L/ je u nadleznosti OS RH.

Popis menija i normativa jela za letacki obrok prije leta nalazi se u Prilogu 9.

Suhi letacki obrok je zamjena za letacki obrok i letacki obrok nakon letenja i koristi se kada nije
mogude ili nije financijski opravdano osigurati tople letacke obroke.

Prilikom izdavanja suhe hrane treba osigurati raznovrsnost, kvalitetu i higijensko pakiranje u
individualnu ambalazu. Popis hrane za suhi letacki obrok nalazi se u Prilogu 9.

Dodatak u prehrani — davatelj usluge dostavljat ¢e dodatak u prehrani prema potrebama
korisnika usluge obzirom da za dodatkom ne postoji potreba svakodnevno tijekom cijele godine.
Dodaci u prehrani su: Dodatak 1. (D 1.), Dodatak II. (D Il.), Dodatak III. (D IIl.), Dodatak IV. (D
IV.) — prilog 10.

- Dodatak I. (DI.) je dodatak u prehrani koji se sastoji od toplog napitka (¢aj), a ¢ija je ukupna
energetska vrijednost u rasponu od 120 kcal do 150 kcal.

- Dodatak II. (DII.) je dodatak u prehrani koji se sastoji od: mlijeka ili jogurta ili sli€nih
mlije¢nih fermentiranih proizvoda, a ¢ija je ukupna energetska vrijednost u rasponu od 250 kcal
do 300 kcal.

- Dodatak III. (DIII.) je dodatak u prehrani koji se sastoji od: mesne komponente i napitka, a ¢ija
je ukupna energetska vrijednost u rasponu od 250 kcal do 400 kcal.

- Dodatak IV. (D IV.) je dodatak u prehrani koji se sastoji od: glavne komponente, napitka i
kruha. Izdaje se u pravilu uz rucak, a ukupna energetska vrijednost je u rasponu od 800 kcal do
1100 kcal.

Popis hrane za dodatke u prehrani naveden je u Prilogu 10.

Zapakirana hrana (suhi komplet zapakirane hrane) sastoji se od komponenti kako je

navedeno u Prilogu 11.

3. Broj¢ana oznaka predmeta nabave iz Jedinstvenog rje¢nika javne nabave (CPV)
CPV 55300000-3 Restoranske usluge i usluge posluZivanja hrane

4. Procijenjena vrijednost nabave po grupama/lokaciji iznosi:

R/b GRUPA /LOKACIJA EUR bez PDV-a EUR s PDV-om
1. | Sibenik 76.106,19 86.000,00
2. | Utka e 39.823,01 45.000,00
3. | Peljesac 51.327,43 58.000,00
4. | ZL Split o | 33.628,32 38.000,00




Procijenjena vrijednost nabave obuhvaca uslugu prehrane sa obrocima, dodacima 1 svim
uslugama (prijevoz za lokaciju Peljesac, posluZivanje te ostale usluge navedene u opisu predmeta
nabave u tocci 2. DON) koje gospodarski subjekt treba pruziti na pojedinoj lokaciji.

5. Kriteriji za kvalitativni odabir gospodarskog subjekta

5.1. Osnove za isklju¢enje gospodarskog subjekta

Javni narucitelj ¢e iskljuciti gospodarskog subjekta iz postupka javne nabave ako utvrdi da je
gospodarski subjekt koji ima poslovni nastan u Republici Hrvatskoj ili osoba koja je ¢lan
upravnog, upravljackog ili nadzornog tijela ili ima ovlasti zastupanja, donoSenja odluka ili
nadzora gospodarskog subjekta i koja je drzavljanin Republike Hrvatske, pravomocénom
presudom osudena za:

a) sudjelovanje u zlo¢inackoj organizaciji, na temelju:
- c¢lanka 328. (zloCinacko udruzenje) i €lanka 329. (po€injenje kaznenog djela u sastavu
zlo¢inackog udruZenja) Kaznenog zakona
- ¢lanka 333. (udruzivanje za po€injenje kaznenih djela), iz Kaznenog zakona (,,Narodne
novine“, br. 110/97., 27/98., 50/00., 129/00., 51/01., 111/03., 190/03., 105/04., 84/05.,
71/06., 110/07., 152/08., 57/11., 77/11.1 143/12))

b) korupciju, na temelju

- ¢lanka 252. (primanje mita u gospodarskom poslovanju), ¢lanka 253. (davanje mita u
gospodarskom poslovanju), ¢lanka 254. (zlouporaba u postupku javne nabave), ¢lanka
291. (zlouporaba poloZaja i ovlasti), ¢lanka 292. (nezakonito pogodovanje), lanka 293.
(primanje mita), ¢lanka 294. (davanje mita), ¢lanka 295. (trgovanje utjecajem) i ¢lanka
296. (davanje mita za trgovanje utjecajem) Kaznenog zakona

- ¢lanka 294.a (primanje mita u gospodarskom poslovanju), ¢lanka 294.b (davanje mita u
gospodarskom poslovanju), ¢lanka 337. (zlouporaba polozaja i ovlasti), ¢lanka 338.
(zlouporaba obavljanja duZnosti drzavne vlasti), ¢lanka 343, (protuzakonito
posredovanje), ¢lanka 347. (primanje mita) i ¢lanka 348. (davanje mita) iz Kaznenog
zakona (,,Narodne novine®, br. 110/97., 27/98., 50/00., 129/00., 51/01., 111/03., 190/03.,
105/04., 84/05., 71/06., 110/07., 152/08., 57/11., 77/11.1 143/12.)

¢) prijevaru, na temelju
- ¢lanka 236. (prijevara), ¢lanka 247. (prijevara u gospodarskom poslovanju), ¢lanka 256.
(utaja poreza ili carine) i ¢lanka 258. (subvencijska prijevara) Kaznenog zakona
- &lanka 224. (prijevara), ¢lanka 293. (prijevara u gospodarskom poslovanju) i ¢lanka 286.
(utaja poreza i drugih davanja) iz Kaznenog zakona (,,Narodne novine*“, br. 110/97.,
27/98., 50/00., 129/00., 51/01., 111/03., 190/03., 105/04., 84/05., 71/06., 110/07., 152/08.,
57/11.,77/11.1 143/12.)

d) terorizam ili kaznena djela povezana s teroristickim aktivnostima, na temelju

- ¢lanka 97. (terorizam) ¢lanka 99. (javno poticanje na terorizam), ¢lanka 100. (novacenje
za terorizam), ¢lanka 101. (obuka za terorizam) i ¢lanka 102. (teroristicko udruZenje)
Kaznenog zakona
¢lanka 169. (terorizam), ¢lanka 169.a (javno poticanje na terorizam) i ¢lanka 169.b
(novacgenje i obuka za terorizam) iz Kaznenog zakona (,,Narodne novine®, br. 110/97.,
27/98., 50/00., 129/00., 51/01., 111/03., 190/03., 105/04., 84/05., 71/06., 110/07., 152/08.,
57/11.,77/11.1 143/12))



¢) pranje novca ili financiranje terorizma, na temelju

¢lanka 98. (financiranje terorizma) i ¢lanka 265. (pranje novca) Kaznenog zakona

¢lanka 279. (pranje novca) iz Kaznenog zakona (,,Narodne novine®, br. 110/97., 27/98.,
50/00., 129/00., 51/01., 111/03., 190/03., 105/04., 84/05., 71/06., 110/07., 152/08., 57/11.,
77/11.1 143/12.)

f) djecji rad ili druge oblike trgovanja ljudima, na temelju

¢lanka 106. (trgovanje ljudima) Kaznenog zakona

¢lanka 175. (trgovanje ljudima i ropstvo) iz Kaznenog zakona (,,Narodne novine“, br.
110/97., 27/98., 50/00., 129/00., 51/01., 111/03., 190/03., 105/04., 84/05., 71/06., 110/07.,
152/08., 57/11.,77/11. 1 143/12.), ili

Za potrebe utvrdivanja okolnosti iz toce 5.1. gospodarski subjekt dostavlja potpisanu izjavu s
ovjerenim potpisom kod javnog biljeznika ciji je obrazac dostavijen u prilogu br.13. Zahtjeva za
prikupljanje ponude. Izjavu potpisuje (daje) osoba po zakonu ovlastena za zastupanje
gospodarskog subjekta. Izjava ne smije biti starija od 3 (tri) mjeseca racunajuci od dana
objavljivanja zahtjeva za prikupljanje ponuda.

5.2. Ostale osnove za isklju¢enje gospodarskog subjekta koje javni naruéitelj moze koristiti
sukladno ¢lanku 254. ZJN 2016.
Javni naruditelj moze iskljuciti gospodarskog subjekta iz postupka javne nabave ako:

1.

moZe na odgovaraju¢i naCin dokazati krSenje primjenjivih obveza u podruéju prava
okolisa, socijalnog i radnog prava, ukljuCujuéi kolektivne ugovore, a osobito obvezu
isplate ugovorene place, ili odredbama medunarodnog prava okoli$a, socijalnog i radnog
prava navedenim u Prilogu XI. ZJN 2016

je nad gospodarskim subjektom otvoren stecajni postupak, ako je nesposoban za placanje
ili prezaduzen, ili u postupku likvidacije, ako njegovom imovinom upravlja stecajni
upravitelj ili sud, ako je u nagodbi s vjerovnicima, ako je obustavio poslovne aktivnosti
ili je u bilo kakvoj istovrsnoj situaciji koja proizlazi iz sliénog postupka prema
nacionalnim zakonima i propisima

moze dokazati odgovarajuim sredstvima da je gospodarski subjekt kriv za teSki
profesionalni propust koji dovodi u pitanje njegov integritet

ima dovoljno vjerojatnih pokazatelja da zaklju€i da je gospodarski subjekt sklopio
sporazum s drugim gospodarskim subjektima kojem je cilj naruSavanje trZiSnog
natjecanja

se sukob interesa u smislu Poglavlja 8. Glave III. Dijela prvog ZJN 2016 ne mozZe
uc¢inkovito ukloniti drugim, manje drastiénim mjerama

se naruSavanje trziSnog natjecanja, zbog prethodnog sudjelovanja gospodarskog subjekta
u pripremi postupka nabave, kako je navedeno u ¢lanku 199. ZJN 2016, ne moZe ukloniti
drugim, manje drasti¢nim mjerama

gospodarski subjekt pokaZze znacajne ili opetovane nedostatke tijekom provedbe bitnih
zahtjeva iz prethodnog ugovora o javnoj nabavi ili prethodnog ugovora o koncesiji ¢ija je
posljedica bila prijevremeni raskid tog ugovora, naknada §tete ili druga sli¢na sankcija

je gospodarski subjekt kriv za ozbiljno pogresno prikazivanje ¢injenica pri dostavljanju
podataka potrebnih za provjeru odsutnosti osnova za iskljuéenje ili za ispunjenje kriterija
za odabir gospodarskog subjekta, ako je prikrio takve informacije ili nije u stanju priloZiti
popratne dokumente u skladu s Pododjeljkom 1. Odjeljkom C Poglavlja IV. ZJN 2016, ili
je gospodarski subjekt pokuSao na nepropisan nafin utjecati na postupak odlu¢ivanja
javnog narucitelja, do¢i do povjerljivih podataka koji bi mu mogli omoguéiti nepostenu
prednost u postupku nabave ili je iz nemara dostavio pogre$nu informaciju koja moze
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imati materijalni utjecaj na odluke koje se ti€u iskljucenja, odabira gospodarskog
subjekta ili dodjele ugovora

5.3. Osnove za isklju¢enje gospodarskog subjekta koje javni naruditelj namjerava koristiti
sukladno ¢lanku 68. stavak 2. Uredbe

Javni naruditelj ¢e iskljuciti gospodarskog subjekta iz postupka javne nabave:

- za kojeg je na temelju bilo kojeg dokaznog sredstva, ukljuéujudi i izvore zasticenih podataka,
utvrdeno da je nedovoljno pouzdan da iskljuci rizike za sigurnost Republike Hrvatske

Razdoblje iskljucenja gospodarskog subjekta kod kojeg su ostvarene osnove za iskljucenje iz
postupka javne nabave sukladno ¢lanku 68. stavak 2. Uredbe, je €etiri godina od dana doti¢nog
dogadaja, osim ako pravomo¢nom presudom, nije odredeno drukgije.

5.4. Javni narucitelj ¢e iskljuciti gospodarskog subjekta iz postupka javne nabave ako utvrdi da
gospodarski subjekt nije ispunio obveze pla¢anja dospjelih poreznih obveza i obveza za
mirovinsko i zdravstveno osiguranje:

Za potrebe utvrdivanja okolnosti iz tocke 5.4.. gospodarski subjekt dostavilja Potvrdu porezne
uprave o stanju duga koja ne smije biti starija od 30 dana racunajuci od dana objavljivanja
zahtjeva za prikupljanje ponuda.

Iznimno, javni narucitelj nece iskljuciti gospodarskog subjekta iz postupka javne nabave ako mu
sukladno posebnom propisu placanje obveza nije dopusteno, ili mu je odobrena odgoda
placéanja.

5.5. Dokazivanje uvjeta sposobnosti za obavljanje profesionalne djelatnosti

Za dokaz sposobnosti za obavljanje profesionalne djelatnosti, gospodarski subjekt je duZan
dostaviti sljedece podatke (dokaze):
- upis u sudski, obrtni, strukovni ili drugi odgovarajuéi registar u drzavi njegova poslovnog

nastana.
- Izvod o upisu u sudski, obrtni, strukovni ili drugi odgovarajuci registar drzave sjediSta

gospodarskog subjekta ne smije biti starija od 3 (tri) mjeseci raéunajuéi od dana objavijivanja
zahtjeva za prikupljanje ponuda.

5.6. Za ispunjavanje tehnicke i struéne sposobnosti potrebno je:

1. Za lokacije gdje krajnji korisnik odlazi na objedovanje u ugostiteljski objekt gospodarski
subjekt treba dostaviti vaZzece RjeSenje nadleznog tijela da je registriran kao ugostiteljski objekt
tipa ,,Restoran® ili ,,Gostionica“ ili ,,Kavana“ ili ,,Planinarski dom s restoranom* ili Hostel s
restoranom* ili ,,Hotel s restoranom®.

2. Za lokaciju Peljesac gdje gospodarski subjekt dovozi hranu krajnjem korisniku gospodarski
subjekt treba dostaviti vaZzeée RjeSenje nadleZznog da je registriran kao ugostiteljski objekt tipa
,»Restoran® ili ,,Gostionica* ili ,,Kavana“ ili ,,Planinarski dom s restoranom* ili Hostel s
restoranom* ili ,,Hotel s restoranom* ili ,,Catering objekt* .



3. Dostaviti Izjavu da gospodarski subjekt posjeduje vlastito dostavno vozilo ili ima na
raspolaganju dostavno vozilo koje udovoljava propisima o higijeni hrane potpisanu i ovjerenu od
gospodarskog subjekta (za lokacije gdje se voze obroci/hrana)

4. Dostaviti Izjavu potpisanu i ovjerenu od gospodarskog subjekta da je suglasan da se u
odredbe ugovora ugradi ¢lanak kojom korisnik usluge prehrane zadrzava pravo kontrole
ugostiteljskog objekta, kontrole zdravstvene ispravnosti hrane te kontrole pridrZzavanja
ugovorene kakvoce i normativa hrane putem svojih ovlastenih predstavnika, sukladno vazecem
Pravilniku o prehrani pripadnika Oruzanih snaga Republike Hrvatske

5. Dostaviti Izjavu potpisanu i ovjerenu od gospodarskog subjekta kojom gospodarski potvrduje
da ¢e izvrs$iti podjelu termicki obradenih obroka u roku od najvise dva sata od pripreme.

6. Dostaviti Izjavu potpisanu i ovjerenu od gospodarskog subjekta u kojoj navodi koja ovlastena
ustanova obavlja civilnu kontrolu - sanitarnu i mikrobiolo$ku kontrolu objekta, namirnica i
uzoraka gotove hrane u ugostiteljskom objektu.

Svi navedeni i prilozeni dokumenti za dokazivanje sposobnosti mogu biti dostavljeni u preslici s
obvezom gospodarskog subjekta da na traZenje javnog naruditelja iste mora dostaviti u
izvorniku ili ovjerenoj preslici.

Sukladno ¢lanku 70. stavak 3. Uredbe javni narucitelj odreduje da u ovom postupku javne
nabave gospodarski subjekt ne dostavlja Europsku jedinstvenu dokumentaciju o nabavi kao
preliminarni dokaz da ispunjava traZene kriterije za kvalitativni odabir gospodarskog subjekta,
ve¢ dokaze za kvalitativni odabir gospodarskog subjekta kao je navedeno toc¢kom 5.

Podatci o terminu obilaska lokacije ili neposrednog pregleda dokumenata koji

potkrepljuju dokumentaciju o nabavi
Javni narucitelj mozZe traziti dodatna pojasnjenja i dokaze te uvid kod gospodarskog subjekta radi
utvrdivanja sposobnosti i utvrdivanja propisanih uvjeta ovom DON.

6. Kriterij za odabir ponude

Kriterij odabira ponude je ekonomski najpovoljnija ponuda (ENP).

Kriterij odabira je samo cijena kao jedini kriterij za odabir ekonomski najpovoljnije ponude te je
u tom slucaju relativni ponder cijene 100 % (najniZa cijena).

U slu¢aju da su dvije ili viSe valjanih ponuda jednako rangirane prema kriteriju odabira, javni
narucitelj ¢e odabrati ponudu koja je zaprimljena ranije.

Cijena ponude je nepromjenjiva za vrijeme vaZenja ugovora.

U cijenu ponude bez porcza na dodanu vrijednost moraju biti uraCunati svi tro§kovi.

Narucitelj zadrzava pravo pregovora s gospodarskim subjektom s ciljem dobivanja konaéne
ponude koja ¢e biti prihvatljiva.

Za lokacije gdje gospodarski subjekt vrsi prijevoz gotovih obroka/hrane naruditelj ¢e vrSiti
odabir najpovoljnije ponude prema troskovniku koji uklju€uje prijevoz obroka/hrane i sve ostale
usluge koje pruza davatelj usluge.

7. Rok za dostavu ponude

Krajnji rok za destavu ponude je 30. prosinac 2024. godine do 13:00 sati bez obzira da li se
ponuda $alje poStom ili dostavlja osobno. Istekom roka za dostavu ponuda narucitelj ¢e otvoriti
pravovremeno dostavljene ponude. Otvaranje ponuda nije javno.



8. Nacin dostavljanja ponuda
Ponuda se dostavlja poStom ili osobno u zatvorenoj omotnici.

Na omotnici mora biti naznac¢eno:
1. naziv i adresa narucitelja:
MORH, Samostalni sektor za javnu nabavu,
Kralja Zvonimira 12,
10 000 Zagreb
naziv i adresa ponuditelja
evidencijski broj nabave:
NU-202-24-265/1
4. naziv predmeta nabave: Usluga prehrane na izdvojenoj lokaciji, ( nmavesti
grupu i lokaciju za koju se ponuda podnosi)
5. naznaka ,NE OTVARAJ“

w N

Ukoliko gospodarski subjekt dostavlja ponudu za viSe grupa/lokacija dostavlja zasebno
ponudu za svaku grupu.

Ponuda se izraduje i dostavljaju u pisanom obliku, pisana neizbrisivom tintom, s popisom svih
sastavnih dijelova i priloga, te uvezana jamstvenikom ili na neki drugi nadin u zajedni¢ku
cjelinu da se onemogué¢i naknadno vadenje ili umetanje listova. Ponuda se predaje u
izvorniku, ovjerena pecatom gospodarskog subjekta. Stranice ponude oznacavaju se brojem na
nacin da je vidljiv redni broj stranice i ukupan broj stranice ponude. Ispravci u ponudi moraju
biti izradeni na nacin da su vidljivi. Ispravci moraju uz navod datuma ispravka biti potvrdeni
potpisom gospodarskog subjekta.

Ponuda mora sadrZavati dokaze o nepostojanju razloga za iskljuenje, uvjete sposobnosti,
popunjen ponudbent list, popunjen troSkovnik, te sve ostale traZzene podatke.

Obvezno je u ponudi naznaCiti datum i ovjereni potpis osobe ovlaStene za zastupanje
gospodarskog subjekta.

Ponudu je potrebno zajedno s pripadaju¢om dokumentacijom, izraditi na hrvatskom jeziku i
latini¢cnom pismu.

9. Adresa na koju se ponude dostavljaju
Zatvorena ponuda dostavlja se na adresu: MORH, Samostalni sektor za javnu nabavu,

Zvonimirova 12, 10000 Zagreb ukoliko se ponuda dostavlja poStom ili osobno na adresu
MORH, Samostalni sektor za javnu nabave Zvonimirova 12, (ulaz kroz Stanc¢i¢evu 6) soba 102 —
urudZbeni zapisnik, Zagreb.

10. Rok valjanosti ponude
Rok valjanosti ponude je 60 dana od isteka roka za dostavu ponude

11. Rok za donoS$enje odluke o odabiru
Narucitelj ¢e donijeti odluku o odabiru/ponistenju u pisanom obliku u roku 45 dana od isteka

roka za dostavu ponude.

12. Rok plaéanja
Placanje se vrsi u roku 30 dana od primitka eRacuna
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13. Internetska adresa ili adresa na kojoj se moze preuzeti dodatna dokumentacije

www.morh.hr
Sve eventualne izmjene dokumentacije i pojaSnjenja bit ¢e objavljena na internetskim stranicama

narucitelja, kao $to je i objavljen DON

14. Kontakt osoba, broj telefona i adresa elektronicke poste
Osoba za kontakt je gda. Vesna Gazda, dipl. ing.

Broj telefona: 01/4567-722

e-mail: vesna.gazda@morh.hr

15. Datum objave zahtjeva na internetskim stranicama
6. prosinac 2024. godine

MINISTARSTVO OBRANE REPUBLIKE HRVATSKE



Prilog br
PONUDBENI LIST (P1

EVIDENCIJSKI BROJ NABAVE: NU-202-24-265/1

1. NAZIV I SJEDISTE NARUCITELJA
MINISTARSTVO OBRANE RH,

Trg kralja Petra KreSimira IV br. 1, 10 000 Zagreb
OIB 66486182714

2. NAZIV I SJEDISTE PONUDITELJA

= B _ _ _ S S _ I
I NAZIV (puni naziv): _‘
| ADRESA (ulica, kbr, postanski broj, mjesto):
OIB:

| BROJ RACUNA:

‘ PONUDITELJ JE U SUSTAVU PDV-a: DA NE

' ADRESA ZA DOSTAVU POSTE:

ADRESA e-poste:
IME 1 PREZIME osobe za kontakt

broj telefona, telefaksa i mob.

|
|
{
t

IME, PREZIME | FUNKCIJA osobe za potpis

ugovora ]

3. PREDMET NABAVE

Usluga prehrane na izdvojenim lokacijama za pripadnike OSRH (vanjski davatelji usluge)

» \ ]
|

Naziv ugostiteljskog objekta i adresa u kojem ce se obavljati priprema hrane/obroka ili pruzati

usluga prehrane B o f

[

|

1

l GRUPA 1LOKACUJA - (upisati grupu i lokaciju)
|

|

!




4. PODACI O PODUGOVARATELJIMA/DIJELU UGOVORA, AKO SE ISTI DAJE U PODUGOV(

GODUGOVARATELJ/I (obvezno zaokruziti): DA B NE

NAZIV (puni naziv i sjediste):

NAPOMENA: Podatke o dijelu ugovora koji ée izvoditi podugovaratelj/i iskazati na zasebnoj izjavi u
ponudi. Podatke o drugim podugovarateljima (ukoliko ih ima vise) iskazati na zasebnoj izjavi u ponudi.
|

'LSAMOSTAI',N_A PONUDA (obvezno zaokruzZiti): DA NE

CLAN ZAJEDNICE PONUDITELJA:

( NAZIV (puni naziv): _ ‘]

ADRESA (ulica, kbr, postanski broj, mjesto):

BROJ RACUNA:

|

|

i

|

OIB: - - I‘
1

PONUDITELJ JE U SUSTAVU PDV-a: DA NE :
|

ADRESA ZA DOSTAVU POSTE:

IME 1 PREZIME osobe za kontakt

ADRESA e-poste: . S l
{
|

broj telefona, telefaksa i mob.

' NAPOMENA: :Podatke o drugim c¢lanovima zajednice ponuditelja (ukoliko ih ima viSe) iskazati na !

_zasebnoj izjavi u ponudi.

5. CIJENA PONUDE

' Cije;a pon_ude
U EUR bez PDV-a:

Iznos PDV-a:

o ) . "Cijen;ponude u EUR
sa PDV-om: ]




U cijenu ponude bez poreza na dodanu vrijednost uracunati su svi troskovi.
Rok valjanosti ponude je 60 dana od isteka roka za dostavu ponude

Napomena: Ukoliko ponuditelj nudi ponudu za vise grupa/lokacija potrebno je za svaku grupu /lokaciju
dostaviti zasebni Ponudbenti list.

6. DATUM I POTPIS PONUDITELJA

.............................................

datum potpis



Prilog 2

Popis jela po skupinama s normativima i energetskom vrijednosti

Energetske vrijednosti pojedinih jela predstavljaju prosjecne vrijednosti buduéi da namimice biljnog

i Zivotinjskog porijekla u recepturama jela mogu znacajno varirati uslijed djelovanja razliéitih Einitaca,
npr. genteski, klimatski Einioci, sastav tla, nakin uzgoja biljaka, natin prehrane Zivotinja, te cjelokupan
tok rukovanja, prerade i pohranjivanja namimica.

Grupa: 01 Napici
R. br. Nazlv jela (”E)NERG::;” Normativ jela | Jed. mj.
1.|BIUELA KAVA 1.191 285 0,350 L
2.|BILINI CAJ 519 124 0,350 L
3.[CAJ INDIJSKI 510 122 0,350 L
4./CAJ OD SIPKA 527 126 0350, L
5.[VOCNI CAJ 457 109 0,350 L
6.]COKOLADNO MLIJEKO ( 0,2L ) 502-619 120-148 0,200 L
7.|{COKOLADNO MLIJEKO (po recepturi) 1.172 280 0,320 L
8.]JOGURT 3,2 % m.m. CVRSTI ILI TEKUC! (180-200 g) 459-510 110-122] 0,180-0,200 kg
9.]KAKAQ INSTANT S MLIJEKOM 1.118 268 0,325 L
10.|KAKAO U PRAHU S MLIJEKOM 1.210 290 0,330 L
11.JKARAMEL MLIJEKO 1.216 291 0,330 L
12.|MLIJEKO STERILIZIRANO (0,2L) 476 114 0,200 L
13.|MLIJEKO STERILIZIRANO (0,5L ) 1.190 285 0,500 L
14.|MLIJEKO (0,3 L) 714 171 0,300 L
{ 15.|MLIJEKO OD INSTANT MLIJEKA U PRAHU 743 178 0,300 L
| *16.][KAVA Ireceptura bez Secera/ 31 8 0,070 L
Napomena:
Napitci su poradi jednostavnosti primjene u praksi oznacni jedinicom mjere Litra ("L"), medutim
u skladu sa temeljnim postavkama nutricionizma (definiranje hranjive vrijednosti na 100 g),
aplikacija izratuna energetske vrijednosti jela bazira se na masenoj jedinici mjere - kg.
* Jelo pod red. brojem 16. - Kava (u recepturi sadr2i sastavnicu kavu /mljevenu/) iskiju€ivo koriste pripadnici OS RH koj:
sudjeluju u mirovnim operacijama. Jedini¢ni normativ mljevene kave iznosi 0,0075 kg, a ukupni dnevni normativ 0,015 kg
Volumen jedne doze napitka mozZe biti u rasponu od 0,050 L do 0,085 L (najZes¢e 70 mi ili 0,070 L).
Grupa: 02 Mlijecna jela
R. br. Naziv jela (kJE)NERG:::al) Normativ jela| Jed. mj.
1.|KRUPICA NA MLIJEKU S COKOLADOM 1.670 400 0,350 kg
2.|MLIJEKO S KUKURUZNIM PAHULJICAMA 1.496 358 0,350 kg
3.|MLIJEKO SA ZOBENIM PAHULJICAMA 1.773 424 0,370 kg
4.|RIZA NA MLIJEKU 1.499 359 0,350] kg
5.|ZOBENE PAHULJICE NA MLIJEKU S MEDOM | BANANOM 2.158 516 0,490 kg
' N xﬂﬁéﬁﬁc cz)g:'mg »ﬂﬁggumw\ S KREM PUNJENJEM (COKO, 1619 387) 0.30040,050| kg
Grupa: 03 Namazii naresci
R. br. Naziv jela (k;NERG;::;') Normativ jela | Jed. mj.
1.JDZEM-20 g 218] 52 0,020[ kg
2.|HRENOVKE PILECE KUHANE - 1 PAR, 120 g 1.289 308 0,120 kg
3.JHRENOVKE PILECE KUHANE - 1% PAR, 180 g 1.933 462 0,180 kg
4. JHRENOVKE PURECE KUHANE - 1 PAR, 120 g 970 232 0,120 kg
5.|HRENOVKE PURECE KUHANE - 1% PAR 180 g 1454 347, 0,180, kg
6.|HRENOVKE SVINJ./JUN. KUHANE - 1 PAR 120 g 1.575 376 0,120 kg
7.|HRENOVKE SVINJ./JUN. KUHANE - 1% PAR. 180 g 2.362 564 0,180 kg

PRiLd G

~



8.|KOBASICA OBARENA PILECA 714 171 0,074 kg

9.|KOBASICA OBARENA PILECA 952 227 0,098 kg
10.|KOBASICA OBARENA S DODACIMA PILECA 714 171 0,074 kg
11.|KOBASICA OBARENA S DODACIMA PILECA 952 227 0,098 kg
12.|KOBASICA OBARENA PURECA 670 160 0,074 kg
13.|KOBASICA OBARENA PURECA 894 214 0,098 kg
14.|KOBASICA OBARENA S DODACIMA PURECA 762 182 0,074 kg
15.|KOBASICA OBARENA S DODACIMA PURECA 1016 243 b.098 kg
16.|KOBASICE OBARENE /PARISKA, POSEBNA/ 960 229 0,074 kg
17.|KOBASICE OBARENE /PARISKA, POSEBNA/ 1280 306 0,098 kg
18.|KOBASICA POLUTRAJNA (MORTADELA SVINJ.+GOV.) 1.276 305 0,074 kg
19.|KOBASICA POLUTRAJNA (MORTADELA SVINJ.+GOV.) 1.531 366 0,088 kg
20.|KOBASICA POLUTRAJUNA PILECA 301 72, 0,074 kg
21.]KOBASICA POLUTRAJNA PILECA 362 86 0,088 kg
22.|KOBASICA POLUTRAJNA PURECA (PURECA MORTADELA) 750 179 0,074 kg
23 [KOBASICA POLUTRAJNA PURECA (PURECA MORTADELA) 901 215 0,088 kg
24.|[KOBASICE POLUTRAJNE /SUNKARICA, LIETNA, TIROLSKA/ 1.233 295 0,074 kg
25./[KOBASICE POLUTRAJNE /SUNKARICA, LIETNA, TIROLSKA/ 1.480 354 0,088 kg
26.|KOBASICE POLUTRAJINE /SUNKARICA/ 822 196 0,048 kg
27.|KOBASICE KUHANE PURECE - 1 PAR, 180 g 1.822 436 0,180 kg
28.|KOBASICE KUHANE PURECE - 1/2 PARA 90 g 911 218 0,090 kg
29.|KOBASICE KUHANE - 1 PAR. 180 g (TIPA .Kranjska" i sl.) 2.907 695 0,180 kg
30.]KOBASICE KUHANE - 1/2 PARA 90 g (TIPA ,Kranjska” i si.) 1.454 348 0,080 kg
31.[KOBASICA PURECA PECENA - 1/2 PARA, 90 g 1.110 266 0,090 kg
32.[KOBASICA PURECA PECENA - 1 PAR, 180 g 2.221 531 0,180 kg
33.|{KOBASICA TRAJNA /Milanska, Cajna, Zimska isl./, 49 g 964 230 0,049 kg
34 :(OOOB:SICA TRAJNA /Milanska, Cajna, Zimska i sl./, vakum pakiranje, 1988 475 0.100 kg
35, b::ﬁ:;fl:;oR:JNA Milanska, Cajna, Zimska i sl./, vakum 2982 713 0.150 kg
36.|KONZERVA CAJNA PASTETA (45-50 g) 552-648 132-157] 0,045-0,050 kg
37.|KONZERVA CAJNA PASTETA (95-100 g) 1108-296 265-314{ 0,095-0,100 kg
38.|KONZERVA GOVEDI NAREZAK. 100 g 1.046 252 0,100 kg
39.|KONZERVA GOVEDI NAREZAK 150 g 1.569 378 0.150 kg
40.|KONZERVA GOVEDI NAREZAK 200 g 2.092 504 0,200 kg
41 |KONZERVA JETRENA PASTETA (45-50 g) 602-680 144-163| 0,045-0,050 kg
42.|KONZERVA JETRENA PASTETA (95-100 g) 1205-1360 288-325( 0,095-0,100 kg
43.|KONZERVA JUNECA PASTETA (45-50 g) 646-680 155-163|  0,045-0,050 kg
44.|KONZERVA JUNECA PASTETA (95-100 g) 1292-1450 309-350{ 0,095-0,100 kg
45.[KONZERVA KOKOSJA PASTETA (45-50 g) 644-725 154-175( 0,045-0,050 kg
46.|KONZERVA KOKOSJA PASTETA (95-100 g) 1293-1450] 309-350| 0,095-0,100 kg
47.|KONZERVA PURECA PASTETA (45-50 g) 827-919 144-160 0,045-0,050 kg
48.]KONZERVA PURECA PASTETA (95-100 g) 1163-1339 278-320| 0,095-0,100 kg
49.[KONZERVA PILECA PASTETA (45-50 g) 561-591 136-143] 0,045-0,050 kg
50.|KONZERVA PILECA PASTETA (95-100 g) 1122-1181 272-286| 0,095-0,100 kg
51.|KONZERVA OD MESA U KOMADIMA (SUNKA NAREZAK), 150 g 941-1046 225-250 0,150 kg
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54 [KONZERVA NAREZAK OD PILECEG MESA, 150 g 921-1389 221-333 0,150 kg
55.|KONZERVA NAREZAK OD PURECEG MESA 100 g 932-1414 224-338 0,100 kg
56.[KONZERVA NAREZAK OD PURECEG MESA. 150 g 1398-2121 336-507 0,150 kg
57.[MASLAC - 20 g 628 150 0,020 kg
58.(MED-20g 268, 64 0,020 kg
59.{MLIJECNI (il SIRNI) NAMAZ - 70 g 641 153 0,070 kg
60.]SIR POLUTVRODI PUNOMASNI - 50 g 722 173 0,050 kg
61.|SIR POLUTVRDI PUNOMASNI - 70 g 1.010 242 0,070 kg
62.|SIR TOPLJENI (17,5g- 25 g) 181-258 43-62} 0,0175-0,0250 kg
63.[SLANINA SUHA /PRERASTENA/ 1.509 361 0,071 kg
64.|SVINJSKA SUNKA (SUHA, DIMLJENA, ROLANA) KUHANA 1.552 371 0,080 kg
65.]SVINJSKI VRAT (SUSENI, DIMLJENI) KUHANI 1.696 405 0,090 kg




66.{SVINJSK! VRAT (SUSENI, DIMLJENI) KUHANI 1.225 293 0,065 kg
67.]SUNKA DIMLJENA KUHANA 1.293 309 0,075 kg
68.|SUNKA PRESANA 481 115 0,089 kg
Napomena:
Pojedine vrste kobasica iz skupine jela 03. "Namazi 1 naresci” specificirane su 1 u skupini jela 10. "Mesni dodaci uz vanva".
Neto masa pojedinih obarenih kobasica u iznosu od 0,074 kg predstavlja zaokruZenu neto vrijednost 0,0735 kg, 8
neto vrijednost polutrajnih kobasica u iznosu od 0,088 kg predstavija zaokruZenu neto vrijednost 0,0882 kg.
Neto nommativ od 98 g pilecih | purecin obarenih kobasica sa i bez dodataka, te neto normativ polutrajnih
kobasica od 88 g namijenjen je za planiranje i organizaciju prehrane kod kadetskog doru¢ka.
Hrana specificirana pod red. br. 34. - "KOBASICA TRAJNA /Milanska, Cajna, Zimska i sl./, vakum pakiranje, 100 g" i
hrana pod rednim brojem 54.- "KONZERVA NAREZAK OD PILECEG MESA, 150 g" koristi se 2a suhi roniteljski obrok .
Hrana pod rednim brojem 35.- "KOBASICA TRAJINA (Milanska, Cajna, Zimska i sl./, vakum pakiranje, 150 g" koristi se
se za suhi letatki obrok,
Grupa: 04 Jela od jaja
o ENERGIA o .
R. br. Naziv jela (kJ) (keal) Normativ jela| Jed. mj.
1.]JAJE KUHANO 309 74] 0,053-0,063 kg
2.|JAJA PECENA “NA OKO* 890 213 0,110 kg
3.[JAJA PECENA ( OMLET ) 830 213 0,110 kg
4.{JAJA PECENA SA SUNKOM 1.131 270 0,150 kg
5.[JAJA PECENA S KOBASICOM 1.712 409 0,155 kg
6./JAJA PECENA SA SLANINOM 1.828 437 0,150 kg
7.]OMLET SA SIROM 1.465 350, 0,150 kg
8.{OMLET SA SIROM | SUNKOM 1.738 415 0,140 kg
9./OMLET S POLUTVRDIM SIROM 1.688 403 0.150 kg
10.|POHANI SIR 2.296 549| 0,140-0,150 kg
11.|PRZENICE (POHANI KRUH) 2.451 586 0,250 kg
12.JRAZLIJEVAK 2.062 493 0,260 kg
13.{RAZLIJEVAK S HAMBURGEROM 3.068 733 0,300 kg
14.|RAZLJEVAK SA SUNKOM 2.734 653 0,300 kg
15.[ZELJANICA BEZ KORA 2.766 661 0.280 kg
Grupa 05 Juhe
s Pridodatak ENERGIJA Normativ :
R.br Naziv jela za juhu (k) {keal) jela | Jed-mi-
1.|GULAS - JUHA - 749 180 0,250 kgL
2.[JUHA NA LICKI NACIN - 913 218 0,250 kg/L
3.{JUHA NA SLAVONSKI NACIN - 983 235 0,250 kg/L
4.|JUHA NA ZAGORSKI NACIN - 877 210 0,250 kg/L
5.[JUHA OD CVJETACE DA (S.k.) 405+314 97+75 0,250} kg/L
6.[JUHA OD GOVEDIH KOSTIU - (;’») 184+123 44+429] 0250 kg
7.|JUHA OD GLJIVA S KRUMPIROM - 726 173| 0,250] kgL
8.[JUHA OD GRAHA I‘Drf (::‘)' 861+314 206+75 0,250 kg/L
9.|JUHA OD GRAHA S KRUMPIROM 775 185 0,250| kgL
10.|JUHA OD KONCENTRATA (kokosja) DA (Tj., Ri.) 75+123 18+29 0.250| kgL
11.[JUHA OD KONCENTRATA (goveda) DA (Tj.. Ri.) 75+123 18+29 0,250] kgt
12.|JUHA OD KRUMPIRA | ZELENJA - 466 111 0,250 kg/L
13.|JUHA OD LUKA NA FRANCUSK! NACIN 858 205 0,250{ kg/L
14.|JUHA OD MLADOG GRASKA S NOKLICAMA - 602 144 0,250 kg/L
15.]JUHA OD PILETINE DA SZ")R"‘ 291+123 70+29 0,250 kgL
16.[JUHA OD PORILUKA S PARMEZANOM - 723 173 0,250 kgL
17.|JUHA OD POVRCA . 362 87 0,250 kgL
18.|JUHA OD RAJCICE iy (;') 331+146 79+35| 0,250 kgl
1 ., ).
[ 19.JJuHA PILECA S NOKLICIMA (KREPKA PILECA JUHA) - 699 167| 0,250 kg/L




[ 20.]JUHA RIBLJA OD OSLICA S RIZOM - 507 121 0,250] kg/L
21.|JUHA RIBLJA OD PANGASIUS FILETA DA (Ri.) 4414146 106+35 0,250 kg/L
22.[JUHA RIBLJA OD SARANA DA (Ri.) 420+146 100+35 0,250] kgiL
23.{JUHA RIBLJA OD SKARPINE S RIZOM - 569 136 0,250| kgL
24.[KREM JUHA OD POVRCA (dehidrirana gotova juha) - 242 58 0,250 kg/L
25.]JUHA OD BROKULE - KREM JUHA DEHIDRIRANA DA (S.k.) 449+314 107475 0,250  kg/L
26.|JUHA OD CVJETACE - KREM JUHA DEHIDRIRANA DA (S.k.) 294+314 70475 0,250 kg/L
27.|PREZGANA JUHA - 493 118 0,250] kg/L

| 28.|RAGU JUHA OD PILETINE - 559 134 0,250| kgt

Uz naziv Juhe kraticom je navedena upotreba pndodatka za juhu, te se na energetsku vrijednost juhe
dodatno pribraja energetska vrijednost pridodataka. Pojedina jela u nazivu sadre i naziv pridodataka

koji je odmah i uracunat u energetsku vrijednost juhe (grupa 06 - Dodaci juhama).
Pridodatak za juhu se obiéno ukuhava (npr. tjestenina, riza i dr.) ili se moZe samo dodati (npr. suseni kruh i sl.).
Priodatak za juhu oznagen je poCetnim slovom naziva jela iz grupe — Dodaci juhama (ulo3ci) iz tablice broj 6,
npr.: Tj - tjestenina; No - noklice; Sk - suSeni kruh; Dv - dvopek; Ta - tarana; Dr - domaci rezanci (i krpice);

Kr - krupica; Tr - trganci; Ri - riza; 2k - Hiénjaci od krupice; 2j - 3lignjaci od jetre.

Kod planiranja jelovnika za rufak te zadovoljenja propisane energetske vrijednosti, pridodatak za juhu

se ponekad mozZe i izostaviti (npr. suSeni kruh).
Pridodatak za juhu se kod planiranja i uvratenja juhe na jelovnik moZe i izostaviti (npr. suseni kruh kod krem

juha) pa se u tom stugaju prilikom izra¢una uzima u obzir samo energetska vrijednost juhe.

Pored jedinice mjere za koliCinu juhe u masenoj jedinici - "kg" (temelji se na nutricionistickim 1zracunima iz sastojaka recepture),
koli¢ina juhe po jednoj porciji moZe se zbog praktitne provedbe posluZivanja izraziti i u jedinicama volumena - "L".
Prilikom podjele juhe korisnicima treba paziti na ravnomjernu zastupljenost “Evrstih" - neotopljivih sastojaka u jednoj porciji juhe
kao Sto su kuhano meso, povrée i drugo”™.

rG_r:;a: 06 Dodaci juhama ( ulosci)
l R. br. Naziv jela ENERGU(:“I) (k) Normativ jela | Jed. mj.
r 1.|DOMACI REZANCI (| KRPICE ) 307 73 0,025| kg
2.|DVOPEK 356 85 0,020 kg
3.[HELJDINA ( HAJDINA ) KASA 115 35 0,020] kg
4.|KAPANCI ( NOKLICE ) 218 52 0017 kg
5.|[KRUPICA 167 40 0,012| kg
6.|RIBANA KASICA ( TARANA ) 278 66 0,025 kg
7.{RIZA 146, 35 0,010] kg
8.[SUSENI KRUH 314 75 0,020] kg
9.[TJESTENINA KUPOVNA 123 29 0,008 kg
10 |TRGANCI 248 59 0020] kg
11.{ZLICNJACI OD KRUPICE 357 86 0,020 kg
12.|2LICNJACH OD JETRE 438 105 0,030] kg
Grupa: 07 Variva
R. br. Naziv jela ENERG”(:“') (kd) Normativ jela | Jed. m].
1.|PIRE OD SPINATA 469 112 0,200 kg
2.|VARIVO OD CVJETACE 608 145 0,250 kg
3.{VARIVO OD KUPUSA S RAJCICOM ( PRISILJENO ZELJE ) 624 150 0,300f kg
4.|VARIVO OD KUPUSA S RAJCICOM | KRUMPIROM 1.157 277 0,500| kg
5.[VARIVO OD BUCE 660 158 0,250 kg
6.[VARIVO OD KOLERABE S KRUMPIROM 918 220 0,350| kg
7.|VARIVO OD KELJA S KRUMPIROM 1.027 245 0,400] kg
8.{VARIVO OD PORILUKA S KRUMPIROM 1.037 248 0,400] kg
9.[VARIVO 0D MIJESANOG POVRCA ( FINO VARIVO ) 1.112 266 0,400 kg
10.{VARIVO OD MAHUNA S KRUMPIROM 1.247 298 0,400| kg
11.{VARIVO OD GRASKA S NOKLICAMA 1.236 295 0,400| kg
12.|VARIVO OD GRAHA S KISELIM KUPUSOM ILI REPOM 1.385 331 0.500{ kg
13.|VARIVO OD GRAHA SA SVJEZIM KUPUSOM 1.449 347 0,500 kg




14.|VARIVO OD GRAHA S JECMENOM KASOM 1.947 485 0,500[ kg
15.[VARIVO OD JECMENE KASE 1.946 465 0.400[ kg
16.[VARIVO OD GRAHA S TJESTENINOM ( PASTA - FAZOL ) 1.966 470 0,500/ kg
17.[VARIVO OD LECE 1.927 461 0,450{ kg
18.[VARIVO OD GRAHA 2.102 503 0.500] kg
19./VARIVO OD LECE S KRUMPIROM (MANESTRA) 2.031 485 0,450] kg
Grupa: 08 SloZencl | prilozi od povréa
R. br. Naziv jela ENERGI.I‘:“I) () Normativ jela | Jed. mj.
1.{BLITVA S KRUMPIROM LES0O 822 197 0350 kg
2.|CVJETACA KUHANA (LE3O) 360 86 0.200f kg
3.|CVJETACA S MRVICAMA 539 129 0200 kg
4.|puvee 0D SVJEZEG POVRCA S RIZOM 1.653 394 0450 kg
5.|GRASAK PIRJANI, 200 g 690 165 0.200] kg
6.[GRASAK PIRJANI, 100 g 345 82 0,100] kg
7.|GRASAK PIRJANI, 100 g | KRUMPIR PIRE, 320 g 1.632 391 0,420 kg
8.[GRASAK PIRJANI, 200 g | KRUMPIR PIRE, 200 g 1.494 357 0,400 kg
9.|KELJ KUHANI ( LESO) 384 92 0,200/ kg
10.|KELJ S KRUMPIROM LESO 830 198 0,300] kg
11.|KRUMPIR PECEN], 200 g | MAHUNE PIRJANE, 150 g 1.459 356 0,350 kg
12.{KRUMPIR PECENI, 200 g | CVJETACA KUHANA, 200 g 1.586 379 0,400[ kg
13./KRUMPIR PECENI, 200 g | CVJETACA S MRVICAMA, 200 g 1.749 418 0,400 kg
1% g&u;npm PECENI, 200 g S MRKVOM | GRASKOM NA MASLACU, 1037 P 0400 kg
15.|KRUMPIR, MRKVA | CVJETACA NA MASLACU 955 228 0,280 kg
16.|KRUMPIR, MRKVA | GRASAK NA MASLACU 1.049 251 0280 kg
17.|KRUMPIR, SECERAC t MRKVA NA MASLACU 1.063 254 0280 kg
18.[KRUMPIR, GRASAK | CVJETACA NA MASLACU 1.012 242 0,280 kg
19.|SECERAC, BROKULA | MRKVA NA MASLACU 807 193 0,250 kg
20.|MAHUNE KUHANE ( LESO ), 200 g 339 81 0,200/ kg
21.[MAHUNE KUHANE (LES0 ), 150 g 263 63 0,150[ kg
22.|MAHUNE S MRVICAMA 512 122 0,200{ kg
23.[MAHUNE PIRJANE, 200 g 352 84 0,200 kg
24.[MAHUNE PIRJANE, 150 g 264 63 0,150 kg
25.|MAHUNE PIRJANE, 100 g 176 42 0,100{ kg
26.[MAHUNE S KRUMPIROM ( FAZOLETI S KRUMPIROM ) 783 187 0,300] kg
27.(MRKVA | GRASAK NA MASLACU 687 164 0,200[ kg
28.|[MRKVA PIRJANA, 200 g 480 115 0,200 kg
29.[MRKVA PIRJANA, 100 g 240 57 0,100] kg
30.|PIRJANI KISEL! KUPUS 469 112 0,200] kg
31.[SALATA OD GRAHA (za prilog) 1.346 322 0,300/ kg
32.{SALATA OD KRUMPIRA (za prilog) 1.376 329 0,300{ kg
33.[ZAPECENA CVJETACA 1.354 324 0,280f kg
mﬂi 09 Prilozl uz mesna jela
R. br. Naziv jela (ME)NERG:::al) Normativ jela | Jed. mj.
1.[BIUELI ZGANCI 1.682 404 0,250 kg
2.|BIJELI 2GANCI (S PRELJEVOM 0D LUKA | VRHNJA) 1.738 417 0,250 kg
3.|DOMACA TJESTENINA ( REZANCI, KRPICE I SL. ) 1.751 419 0.300f kg
r 4.|PUVEC S RIZOM (od konzerviranog duve&a) 1.842 440 0,350 kg
[
5. [KROKETI OD KRUMPIRA (INDUSTRISKY) 1.387) 300~ B3 0200 kg
6.[KRPICE SA ZELJEM 2.134 510 0,400 kg
7.|KRUMPIR KUHANI SLANI 1.208 289 0,300 kg




[ 8JKkRUMPIR PECENI, 200 g 1.210 289 0.200] kg
9.[KRUMPIR PECENI, 250 g 1.504 359 0,250 kg
10.[KRUMPIR PECENI SA ZACINIMA 1.544 369 0,250, kg
11.|KRUMPIR PEKARSKI, 300 g 1.727 413 0,300 kg
12.|KRUMPIR PEKARSKI, 200 g 1.180 282 0,200 kg
13, g:‘;l.J’hAII::R :’OEOK;\RSKI. 200 g, GRASAK PIRJANI, 100 g | MRKVA 1.894 453 0.400 kg
| 14./KRUMPIR PIRE, 320 g 1.291 309 0,320 kg
15, KRUMPIR PIRE, 200 g 804 192 0,200 kg
16.[KRUMPIR PR2ENI ( POMMES - FRITES ) 1.687 403 0,250 kg
17.[KRUMPIR PRZENI ( POMMES - FRITES ), PREDPRZENI SMRZNUTI 1.659 398] 0,170-0,190 kg
18.|KRUMPIR RESTANI 1.564 374 0,350 kg
19.|KRUMPIR S PERSINOM 1.209 289 0,300 kg
20.[KRUMPIR $TOSANI ( DRUCANI ILI TEMFANI ) 1.551 371 0,340 kg
21.|MLINCI DOMACI 1.465 350 0,300] kg
22.|MLINC! KUPOVN1 1.462 349 0,240 kg
23.INJOKI (INDUSTRIJSKI) ) ) 1178 - 1950 278 - 465 0,220 kg
24.[NOKLICE ( 2LICNJACI OD BRASNA ) 1.655 396 0,250] kg
25.|OKRUGLICE OD KRUHA 2.490 596 0,300 kg
! 26.]POLICE OD KRUMPIRA 1.334 319 0,280, kg
27.|RI2! - BIZI 1.184 283 0,250 kg
28. floZ;I(Ag:ij()JELO PRILAGODENO ZA PRIJEVOZ NA IZDVOJENU 1.184 283 0250 kg
29, EI;C;;&L@N?J&E%S?ILAGODENO 2ZA PRIJEVOZ NA 1.168 279|  0.200-0,250 kg
30.[RIZA PIRJANA 1.438 344 0.250[ kg
31.[TJESTENINA KUHANA 1.616 386 0,250 kg
32.[VALJUSCI OD KRUMPIRA (receptura) 1.334 319 0,220 kg
33[VALJUSCI OD KRUMPIRA (INDUSTRIJSKI) (1132;41') (;1993') 0,200 kg
- 2308 - 552
34.1ZAPECENI GRAH 1.914 458 0,400 kg
35.{ZAPECENI GRAH PREBRANEC, limenka 400 g 1.000 236 0,400 kg
36.[2GANCI INSTANT ( PALENTA ) 1.266 303 0,300 kg
37.|TJESTENINA S KRUMPIROM 2441 583 0,450 kg
Prilozi uz mesna jela i jela od Zitarica za dorué¢ak
38.|HELJDINA (HAJDINA) KASA 823 240 0,170 kg
39.|PROSENA KASA 1.125 269 0,220 kg
Napomena:
Za jela pod r.br. 23. i 33. prikazan: su dozvoljeni rasponi energetskih vrjednosti s ozbirom na tr2i§nu zastupijenost
proizvoda. U zagradi prikazana energetska vrijednost (*) proizlazi iz recepture jela navedene u Prilogu 25.
E;u;:a: 10 Mesni dodaci uz variva
l R. br. Naziv jela ENERG'J(:‘ al) ) Normativ jela | Jed. mj.
T 1.JKOBASICE PRZENE ( PECENICE ) - 1/2 PARA, 90 g 1.455-1.663 347-397{ 0,075-0,085 kg
2.|KOBASICE KUHANE PURECE - 1 PAR, 180 g 1.822 436 0,180 kg
3.|[KOBASICE KUHANE PURECE - 1/2 PARA, 80 g 911 218 0.090 kg
4.|KOBASICE KUHANE - 1 PAR, 180 g (TIPA ,Kranjska"i sl.) 2.907 695 0,180 kg
5.|KOBASICE KUHANE - 1/2 PARA, 90 g (TIPA Kranjska®i sl.) 1.454 348 0,090 kg
6.[KOBASICA PURECA PECENA - 1/2 PARA, 90 g 1.110 266 0,080 kg
7 IKOBASICA PURECA PECENA - 1 PAR, 180 g 2.221 531 0,180 kg
8.[SVINJSKA REBRA SUSENA KUHANA 1.523 364 0,120 kg
9.|SLANINA KUHANA 2.079 497 0,075 kg
10.|SLANINA PECENA 2.079 497 0,075 kg




Grupa: 11 Jela od mesa
R. br. Naziv jela ENERG“(:“" i) Normativ jela | Jed. mj.
1.|CEVAPCICI 1.489 360 0.080] kg
2 |CEVAPCICI (INDUSTRIJSKI) S LUKOM 1021-2804 518-670] 0,165-0,175] kg
3.|CEVAPCICI {50% JUN. / 50% SVINJ.) 1.562 376 0,080 kg
4.|CEVAPCICI JUN./SVINJ. (INDUSTRIJSKI) S LUKOM 1021-2804] 518-670| 0,165-0,1750] kg
5.|815 CEVAPI (INDUSTRIJSKI) 1.648 392 0,140 kg
| 6.|DALMATINSKA PASTICADA B 2414 580 0,180 kg
7.|GOVEDI (JUNECH) GULAS 1.587 382 0,250 kg
8.|JUNECA PECENICA U UMAKU 1.659 399 0,190 kg
9.[JUNECA PRZOLA 2.205 530 0200{ kg
10.|JUNECI ODRESCI PIRJANI 1.672 403 0,180 kg
11.[JUNECI ODREZAK " PORTUGEZ " 1.806 435 0,180 kg
12.|JUNECI ODREZAK NA LOVACKI NACIN 1.924 463 0150 kg
13.|JUNECI PAPRIKAS 1.516 366 0,250f kg
14.[JUNECI SOTE " STROGANOFF " 1.723 415 0,200] kg
15.|JUNETINA KUHANA 1.220 294 0,090 kg
16.|JUNETINA PIRJANA 1.597 385 0,180 kg
17.[JUNETINA U LOVACKOM UMAKU 1.855 443 0,180/ kg
18.|JUNETINA U PIKANTNOM UMAKU 2.042 488 0,180 kg
19.[KOSANI ODREZAK 1.591 383 0,120 kg
20.|KOSANI ODREZAK (50% JUN. / 50% SVINJ.) 1.654 397 0,120] kg
21.|KOTLET NA BURGUNDSKI NACIN 2507 599 0.285| kg
22.[LICKA SNICLA 2814 673 0220) kg |
23.|MESNE OKRUGLICE 2142 512 0,180 kg
24.|MESNE OKRUGLICE U UMAKU OD RAJCICA 1.852 445 0170{ kg
25.|MESNE OKRUG. U UMAKU OD RAJCICA (50% JUN./50% SVINJ.) 1.878 450 0,170 kg
26.|ODREZAK "PLETER" NARAVN! 2307 551 0,130 kg
27.|ODREZAK "PLETER" POHANI 2691 643 0,140 kg
28.|PECENJE " STEPHANY " 1.740 416 0,140/ kg
29.|PECENJE " STEPHANY " (50% JUN./50% SVINJ.) 1.834 440 0,140/ kg
30. [PIKANTNI JUNECI SAVICI 2190 524 0,280 kg
31.|PIRJANA JUNETINA SA SAMPINJONIMA 1942 465 0,180{ kg
32.|PLIESKAVICA 1.336 322 0,080] kg
33.|PLJESKAVICA INDUSTRIJSKA S LUKOM 1524-2468  364-590] 0,165-0,175| kg
34.|PLJESKAVICA (50% JUN. / 50% SVINJ.) 1.410 339 0,080 kg
35.|PLJESKAVICA JUN./SVINJ. (INDUSTRIJSKI) S LUKOM 1524-2468]  364-590| 0,165-0,175] kg
36.|PLJESKAVICA PUNJENA INDUSTRIJSKA 1.962 468 0,170| kg
37.]PODRAVSKI POPECCI 2.160 517 0,150{ kg
38.|RAZNJICI 1.932 462 0,120/ kg
39.[SAMOBORSKI KOTLET 1.657 396 0,170] kg
40.|SVATOVSKO PECENJE 1.788 427 0,100| kg
41.[SVINJETINA PECENA 1.473 352 0,150 kg
42.[SVINJSKI KARMENADLI NA 2ARU 1.291 308 0,090[ kg
43.[SVINJSKI KOTLET POHANI 2.438 583! 0,180-0,190| kg
44 {SVINJSKI ODREZAK NA BECKI NACIN 2.100 502 0,100f kg
45.| SVINJSKI ODREZAK NA PARISKI NACIN 1.981 473 0,100 kg
46.|SVINJSKI ODREZAK NA ZAGREBACKI NACIN 2.523 603 0,150 kg
47.[SVINJSKI ODREZAK NARAVNI| 1.744 417 0,170 kg
48.|SINJSKI ODREZAK U UMAKU OD SENFA 2.221 531 0,200] kg
49 |SVINJSKI PAPRIKAS 1.719 411 0,250/ kg
50.|SPIKANA JUNETINA 1.778 425 0,180 kg
Grupa: 12 Jela od iznutrica
R. br. Naziv jela ENERGU(:ca" (k) Normativ jela | Jed. mj.
1.|SRCA PIRJANA 773 185 0,180 kg
2.[JETRA SVINJSKA PIRJANA 1.274 305 0,200 kg




3.|JETRA JUNECA PIRJANA 1.332 319 0,200 kg
| 4[FILEKI( TRIPICE ) S RAJCICAMA 1.354 324 0,300 kg
Grupa: 13 Jela o& peradi
R. br. Naziv jela ENERG“‘: ) (k) Normativ jela| Jed. mj.
1.[KOSANI ODREZAK OD PILECEG MESA 1274 305 0,130 kg
2.|KOSANI ODREZAK OD PURECEG MESA 1377 330 0,130 kg |
3.|ODREZAK CHAGAL 1551 371 0,150f kg
4. |PALACINKE PUNJENE S PILETINOM 2242 536 0,200 kg |
5.|PANIRANI PURECI FILET 1.637 392 0,150 kg
6.|PICEK U KUKURUZNOM BRASNU 1794 429 0,170 kg
7.|PILECE ROLICE SA SIROM | SLANINOM 1882 450 0,150 kg
8.{PILECI FILE U KOSULJICI OD SLANINE 1718 411] 0,130-0.140] kg
9.|PILECI FILE NA ZARU 753 180 0.080] kg
10. |PILECI MEDALJON! 1.427 341 0,110| kg
11.|PILEC) ODREZAK NA ZAGREBACKI NACIN 1.701 407 0,150 kg
12.IPILECI ODREZAK NARAVNI! 958 229 0,150 kg
13.|PILECI ODREZAK PANIRAN! (OBLIKOVANI) 1.506 359 0,120 kg
14.|PILECI ODREZAK POHANI 1.336 319 0,110 kg
156.|PILECI PAPRIKAS (od pile¢eg batka sa zabatkom, 250 g) 1.281 306 0,250 kg
16.|PILETINA PECENA (od pileceg batka sa zabatkom 250 g) 1.124 269f 0,170-0,180 kg
17.|PILETINA PIRJANA (od pileéeg batka s zabatka 250 g) 1.458 349 0,220-0.230] kg
18.|PILETINA POHANA (OD PILECIH PRSA S KOZOM | KOSTIMA) 1.501 359 0,200 kg
19.|PILETINA POHANA (OD BATKA SA ZABATKOM) 1.713 410 0,200 kg
20. :;tg;(ll:: ;JSEIS)ANTNOM UMAKU (od pile¢eg batka sa 1.525 365 0.270 ki‘_
21, zPalll.)llek?n;: 2US(L]JI;A)AKU OD VRHNJA (od pileceg batka sa 1.567 372|  0,220-0,230 kg
22.|PURECA ROLADA 1508 361 0.190] kg
23.|PUREC! FILE NA ZARU 841 202 0,080 kg
24.|PURECI ODREZAK NARAVNI 1.044 250 0,150 kg
25.|PURECI ODREZAK NA ZAGREBACKI NACIN 1.790 428 0,150] kg
26.|PURECI ODREZAK POHANI 1.425 341 0,110 kg
27.|PURECI PAPRIKAS 1.398 334 0,250 kg
28.|[PURECI MEDALJONI 1.124 269 0,100 kg
29.|PURECI ODREZAK PANIRANI (OBLIKOVANI) 1.236 296 0,120 kg
30.[PURECI ZABATAK PECENI 1.303 311 0,120 kg
31.]PURETINA PUNJENA SA SVJEZIM SIROM 1.661 397 0,200 kg
32.|PURETINA U BIJELOM VINU 1.508 361 0,160 kg
33.|PURETINA U UMAKU 1.296 310 0,250 kg
34.[SOTE OD PILETINE U GRASKU 1.553 371 0,280 kg
Grupa: - 14 Jela od riba i mekusaca
R. br. Naziv jela ENERG”(:“" (k) Normativ jela| Jed. mj.
Riblje konzerve
1.JKONZERVA SARDINA U UMAKU OD RAJCICE, 125 9 1.728 418 0,125 kg
2.|KONZERVA SARDINA U UMAKU OD RAJCICE, 105-115g 1451-1589 351-384] 0,105-0,115 kg
3.]KONZERVA SARDINA S POVRCEM, 125 g 1.728 418 0,125 kg
4.|KONZERVA SARDINA S POVRCEM, 105-115g 1451-1588 351-384| 0,105-0,115 kg
5.]RIBE U KONZERVI, 125 g (Sardina u ulju) 1.128-1728 270418 0,125 kg
6.|RIBE U KONZERVI, 105-115 g (Sardina u ulju) 962-1589 230-384| 0,105-0,115 kg
7.|KONZERVA SARDINA S LIMUNOM 883-1051 211-251| 0,105-0,125 kg
8.|KONZERVA TUNA KOMADI U ULJU 782-1272 187-304) 0,110-0,160 kg
9 |[KONZERVA TUNA KOMADICI U ULJU 828-1347 198-322| 0,110-0,160 kg
11, [KONZERVA TUNA S POVRCEM 547-651 130-155( 0,105-0,125 kg
12.|[KONZERVA TUNA U UMAKU OD RAJCICE 645-766 153-183| 0,105-0,125 kg




13.[KONZERVA SKUSA FILETI U ULJU 1184-1481  283-354] 0,100-0,125 kg
14.|KONZERVA SKUSA S POVRCEM 657-858  157-205| 0,115-0,125 kg
Kulinarski pripremljena jela od ribe
17.|BRUDET OD $KARPINE (iLI SKARPINE | OSLICA) 981 235 0,250] kg
18.|LIGNJE ILI LIGNJUN! PIRJANI 1.039 248 0.200{ kg
19, |LIGNJE IL} LIGNJUNI PRZENI 1.611 385 0,140-0,160] kg
20.|OSLIC NA PARISKI NACIN 997 239 0,110 kg
21 |OSLIC PANIRANI OD FILETA - 853 204 0160] kg
22.|0sLIC PR2ENI OD TRUPA 1.359 325 0.155( kg
23.]PASTRVA PRZENA 1.691 404 0,180 kg
24 [PASTRVA NA ZARU 1.359 325 0,160 kg
25.|POHANI PANGASIUS FILET ) i 1.982 474 0,140 kg
26.|SKUSA (LOKARDA) NA ZARU 1.172 275 0,140 kg
27.|RIBE PRZENE PAPALINE 1.528 365 0,130 kg
28.|RIBE PRZENE SRDELE 1.153 275 0,130 kg
29.[RIBLJI FILE POHANI (POHANI FILE OSLICA) 1.025 245 0,140] kg
30.{RIBLJI PAPRIKAS 1.324 317 0250( kg
31.[SKUSA (LOKARDA) PRZENA 1.953 467 0,155/ kg
32.{SARAN NA PODRAVSKI NACIN 1.520 363 0,150| kg
! 33./SARAN PANIRANI 1.565 a7s|  0180] kg
34.[SKRPINA PRZENA 1.161 277 0,155 kg

Napomena:
Prehrambeni artikli iz poogrupe nblje konzerve od r.br. 1. do 6. konste se u redovnoj prehrani, dok se arikl: od r.br. 7. do 16

mogu koristiti kao sastavnice hrane za izradu kompleta zapakirane hrane.

Grupa: 15 SloZenci od mesa i povréa
R. br. Naziv jela ENERG”&HI) () Normatlv jela | Jed. mj.
1.|BUREK S MESOM 3.429 821 0,250 kg
2.{BUREK SA SIROM 2.975 711 0,250 kg
3.|CHILLI CON CARNE 2894 693 0,240 kg
4.|DUVEC 1Z KONZERVE SA SVINJSKIM MESOM 2.850 681 0,450 kg
5.|DUVEC SA SVINJSKIM MESOM 2.832 676 0,400 kg
6.[FRANCUSK! KRUMPIR 2.726 651 0,400 kg
7.]GRAH S JUNETINOM 3.139 753 0,550 kg
8.|GRAH SA SUHOM SLANINOM 3.313 792 0,550 kg
9.|GRASAK S MESOM 2.202 526 0,500{ kg
10.|GULAS 1Z KONZERVE S KRUMPIROM 2.464 589 0,500 kg
11.{GULAS OD KRUMPIRA SA SVINJSKIM MESOM 2.899 693 0,500 kg
12.|LAZANJE S MESOM 4.358 1.043{ 0,350-0,370 kg
13.|LOVACKI GULAS 2.992 715 0,500 kg
14.|MADARSKI GULAS 2.849 682 0,500 kg
15.|MAHUNE PIRJANE SA SVINJETINOM 2.108 504 0,300 kg
16.{MAHUNE S MESOM 1.772 424 0,500 kg
17.|MAKARONI SA SUNKOM | SIROM 3.641 870 0,380 kg
18.|MUSAKA OD KRUMPIRA 3.382 809 0,550 kg
19.|MUSAKA OD KRUMPIRA (50% JUN. / 50% SVINJ.) 3.438 823 0.550 kg
20.|MUSAKA OD TJESTENINE S MLJEVENIM MESOM 2.898 694 0,350 kg
21.[MUSAKA OD TJEST. S MLJEV. MESOM (50% JUN. / 50% SVINJ.) 2.937 703 0,350 kg
22.|PALACINKE PUNJENE S PILETINOM 2242 536 0,200 k
PECIVO PUNJENO PILETINOM | UMAKOM OD MAJONEZE -
23. “BILECI BURGER" 2.970 710 0.380 kg
24 f’EKARS!;(I KRUMPIR S KOBASICAMA (kobas. svinj./gov. tipa 2858 684 0.370 kg
Kranjska")
25.|PEKARSKI KRUMPIR S KOBASICAMA (kobas. tipa "Pureca”) 2.436 583 0,370 kg
26.|PILE S REZANCIMA (od pileceg zabatka 250 g) 3.022 722 0,400 kg
27.|PILETINA NA MEDITERANSKI NACIN (od pile¢eg zabatka 250 g) 3.125 747 0,550 kg
28.|PIZZA MAKARONE 3.147 749 0,420 kg
29.|POGACA S BLITVOM | SLANINOM 2.992 715 0,300 kg




30.|PUNJENA PAPRIKA 1.985 477 0,500 kg
31.|PUNJENA PAPRIKA (50% JUN./ 50% SVINJ.) 2.048 490 0,500 kg
32.|RIZI - BIZI SA SVINJETINOM 2.084 567 0.400, kg
33.|RIZOTO OD LIGANJA ILI LIGNJUNA 2577 616 0,400 kg-
D A I I A I
35.|RIZOTO SA SVINJETINOM 3.047 728 0,400 kg
36. :'3%805‘]‘*5 z\‘f,":g;}gzg (JELO PRILAGODENO ZA PRIJEVOZ a7 = 0400| kg
37.|RIZOTO S PILECIM MESOM 2.106 504 0,380 kg
a8, Zitz?z[)ov (s) fEn,:Ir‘sJng wacs,?x (JELO PRILAGODENO ZA PRIJEVOZ 2106 504 0380 kg
39.|RIZOTO S PURECIM MESOM 2.180 522 0,380 kg
40, Z@;s ngxZinghﬁlsu?M (JELO PRILAGODENO ZA PRIJEVOZ 2.180 522 0,380 kg
41.|SARMA 2.521 603 0,400 kg
42.|SEKEL! - GULAS 2.068 494 0,450 kg
43,|SLOZENAC S RIBOM (OSLIC KAO BAKALAR) 2.113 505 0,400 kg
44.|SPAGET! S BOLONJSKIM UMAKOM 3.260 782 0,400 kg
45.{SPAGET! S BOLONJSKIM UMAKOM (50% JUN. / 50% SVINJ.) 3.323 795 0,400 kg
46.|SPAGETI S MILANSKIM UMAKOM 3.852 921 0,400 kg
47.[TJESTENINA U UMAKU OD GLJIVA I PILETINE 3.046 728 0,500 kg
48.{TORTILJE S PILETINOM 3.368 803 0,350 kg
49.|[VINOGRADARSKI GULAS 2.795 668 0,500 kg
50.|VOJNICKI GRAH 3.676 879 0,500f kg
51.|ZAPECENI REZANCI SA SIROM 2.705 646 0,400 kg
Industrijski pripemljena jela na bazi "Gotovih jela od mesa"
52.{IND. PR.JELO - GOTOVO JELO "COBANAC", 400 g 1.368 328 0,400 kg
53.{IND.PR.JELO - GOTOVO JELO "FILEKI", 400 g 1.600-1.840 380-440 0,400 kg
54.{IND.PR.JELO - GOTOVO JELO "GOVEDI GULAS", 400 g 1880-2.812 448-672 0,400 kg
55.|IND.PR.JELO - GOTOVO JELO "GRAH S HAMBURGEROM", 400 g 2268-4.452| 552-1.068 0,400 kg
56.|IND.PR.JELO - GOTOVO JELO "GRAH S KOBASICAMA®, 400 g 2356-2.636 564-632 0,400 kg
57.{IND. PR.JELO - GOTOVO JELO "MEKSICKI GRAH", 400 g 1.924 450 0,400 kg
Industrijski pripremijena jela na bazi "Gotovih jela od mesa” -
(2a upotrebu | kombinaciju s jelima za priloge)
58.{IND.PR.JELO - GOTOVO JELO "GOVEDI GULAS", 200 g 940-1.406 224-336 0,400 kg
59.[IND.PR.JELO - GOTOVO JELO "GOVEDI HASE", 200 g 1.134 270 0,200 kg
60.[IND.PR.JELO - GOTOVO JELO "HASE OD SVINJETINE", 200 g 1.736 418 0,200 kg
61.|IND. PR.JELO - GOTOVO JELO "MESNI RAGU", 400 g 1.896 460 0.400 kg
62.{IND.PR.JELO - GOTOVO JELO "MESNI RAGU BOLOGNESE", 200 g 942 226 0,200 kg
l 63. I;(J)E.SR.JELO - GOTOVO JELO "MESNI RAGU SA SAMPINJONIMA®, 900 214 0,200 kg
[ 64. [IND.PR.JELO - GOTOVO JELO "PILECI RAGU", 200 g 940 186 0,200 kg
lGrupa: N 16 Salate
R. br. Naziv jela ENERGU(: cal) bl Normativ jela| Jed. mj.
Salate - svjeZe povrce:
1.|SALATA OD SVJEZIH KRASTAVACA 182 43 0,150 kg
2.{SALATA OD SVJEZIH KRASTAVACA S JOGURTOM 170 41 0,150 kg
3.|SALATA OD MLADOG LUKA 186 45 0,120 kg
4.[SALATA OD RAJCICA 249 59 0,200 kg
5.|SALATA OD RADICA 260 62 0,150 kg
6.|SALATA ZELENA 255 61 0,120 kg
7.|SALATA OD KISELOG KUPUSA 315 75 0,150, kg
8.1SALATA OD SVJEZEG KUPUSA 325 78 0,150 kg
9.[SALATA OD SVJEZEG CRVENOG KUPUSA 316 75 0,150 kg
10.|SALATA OD MRKVE 264 63 0,150 kg
11.|SALATA OD MRKVE | CELERA 248 57 0,110 kg
12 fg:zg';ﬂf\ 0D SVJEZEG KUPUSA | RIBANE MRKVE S BIJELIM 404 97 0,150 kg




13.|SALATA MIJESANA ( od sezonskog povréa) | 336] 80| 0200 kg
Salate - termicki obradene:
14.[SALATA OD PECENIH PAPRIKA 380 91 0,200 kg
15.|SALATA OD MAHUNA 414 99 0,200 kg
16.|SALATA OD GRAHA S LUKOM 897 215 0,200 kg
17.{SALATA OD KRUMPIRA 917 220 0,200 kg
18.|FRANCUSKA SALATA 1.570 375 0,150 kg
a’:pa: 17 Ukiseljeno i ukuhano povrée
i R. br. Naziv jela ENERG”(:“” (kJ) Normativ jela | Jed. mj.
! 1.]AJVAR KONZERVIRANI INDUSTRIJSKI 214 51 0,080 kg
r " 2.|CIKLA SALATA KONZERVIRANA 201 48 0.150] kg
1'7 3.|HREN KONZERVIRANI 60 14 0,030 kg
[ 4.|KISELI KRASTAVC! 63 15 0,150 kg
5.|KISELA PAPRIKA 93 23 0,150 kg
6.{SALATA OD MIJESANOG UKISELJENOG POVRCA 76 18 0,150 kg
-
1Gmpa: 18 Urqaci
R. br. Naziv jela ENERG"::““ (kJ) Normativ jela | Jed. mj.
1.[BIJELI UMAK - BESAMEL 466 111 0,100 kg
2.|BESAMEL UMAK S GORGONZOLOM 1.102 264 0,150 kg
3.|MAJONEZA 1.970, 471 0,060 kg
4.IMAJONEZA KUPOVNA 919 220 0,030 kg
5.|SENF-30g 94 23 0,030 kg
6.|SENF -50 g 157 38 0,050 kg
7.JUMAK KRALJ ZVONIMIR 996 238 0,100 kg
8.|UMAK OD CESNJAKA 508 121 0.150] kg
9.|UMAK OD DIMLJENOG SIRA 814 195 0150 kg
10.{UMAK OD GLJIVA 364 87 0,150 kg
11.]UMAK OD HRENA 680 163 0.150] kg
12.|UMAK OD KISELOG VRHNJA 1262 302 0,150 kg
13.{UMAK OD KOMORACA 669 160 0,150] kg
14.|UMAK OD KOPRA 497 119 0.150] kg |
15.|UMAK OD KRASTAVACA 512 122 0,100 kg
16.|UMAK OD MRKVE 847 202 0,150 kg
17.|UMAK OD RAJCICA 348 83 0,150/ kg
18.|UMAK OD RAJCICA - KECAP (blagi) 293 70 0,050] kg
19.]TARTAR UMAK (receptura 1) 1.961 469 0,100 kg
20.|TARTAR UMAK (receptura 2) 1.527 365 0,100 kg
21.|TARTAR UMAK (receptura 3) 731 175 0,100 kg
22 {TARTAR UMAK INDUSTRIJSK!I 100 g 2.238 535 0,100 kg
23.|TARTAR UMAK INDUSTRIJSKI 50 g 728 177 0,050 k
[Grupa: 19 Slatka jela, kola&i | keksi
R. br. Naziv jela ENERG”(:“" (kJ) Normativ jela | Jed. mj.
1.|BISKVIT 499 119 0.040 kg
2.{BISKVIT PUNJENI INDUSTRIJSKI 870 208 0,045 kg
3.|BISKVITNA ROLADA S DZEMOM 839 200 0,070 kg
4.|BISKVITNA ROLADA S COKOLADNOM KREMOM 1.302 311 0,080 kg
5.[BISKVIT S DODATKOM VOCA 628-837| 150-200| 0,070-0,120 kg




6 |BISKVIT S DODATKOM VOCA T KREMOM (Kola€ s pudingom | 628 1046] 150-250] 0,080-0.120] kg
abukama)

7.|BUHTLI ( SACE) 1.711 409 0,120| kg
8.|BUHTLE SA SIROM 1.829 437 0.120] kg
9.|CAINO PECIVO 781-976  186-232| 0,040-0,050[ kg
10.|CAIJNO PECIVO PUNJENO o 841-1157|  200-275| 0,040-0,055| kg
11.[COKOLADA MLIJECNA 1.105 264 0,050, kg
12.|[KAKAO KOCKE 1.440 344 0,120 kg
13.|KEKSI S COKOLADNIM PRELJEVOM 1.096 262 0,050 kg
14.|KEKSI "PETIT BEURRE" o 869 208 0.050| kg
15 VO 56 HOCA PBANSRL KLY e e I T
16.[KOLAC TRAJNI PUNJEN!I VOCNI 919 220 0,050 kg
17.|KOLAC S JOGURTOM 2.064 493 0,140 kg
18.|KRAFNE KUPOVNE (2 KOM.) 2.094 500 0,120[ kg
19.|KRAFNA KUPOVNA (1 KOM.) 1.047 250 0,060] kg
20.|KREKERI 973 233 0,050( kg
21.{KREM PROIZVOD ( COKOLADNI NAMAZ ) 670 160 0,030 kg
22.|KUKURUZNA ZLIJEVANKA 1.092 261 0.150( kg
23.MRAMORNI KOLAC 1171 280 0,070] kg
24.|OKRUGLICE OD SLJIVA (po recepturi) 1.826 436 0,200] kg
25.{OKRUGLICE SA SLJIVAMA ZAMRZNUTE "LEDO" 1.604 383 0,180 kg
26.[PALACINKE SA SIROM ZAPECENE 1.824 436 0,150| kg
27 {PALACINKE S DZEMOM 1.265 302 0,100 kg
28.|PALACINKE S COKOLADOM 1.346 322 0,100] kg
] CROSSANY ~FECI/GIEUNIEND COXLADNON KEOM minses| mn21Z 0050 kg
30, gﬁg&iﬁg’j}Snggngﬁq“gJENo VOCNOM KREMOM min. 1.004|  min. 240 0060 kg
31.[PITA OD SIRA 1.677 401 0.140[ kg
32.|PITA OD JABUKA 1.746 417 0.160] kg
33.[POGACICE S MAKOM 1.175 282 0,090 kg
34, [POKLADNICE ( KRAFNE ) 2.048 490 0120 kg
35.|PUDING INDUSTRIJSK! - 125 g 644 154 0,125 kg
36.|PUDING (RECEPTURA) 897 215 0,180] kg
37.|[PUNJENA COKOLADA 753-940| 180-225| 0.040-0,050] kg
38 gnglJAg%?( Sstg;?ZNUTOG LISNATOG TIESTA S NADJEVOM min. 13161 min. 315 0100 kg
30 ggvgsg;(\, Nolg)SMRZNuTOG LISNATOG TIJESTA S NADJEVOM min. 1316]  min. 347 0.100| kg
PN ggv\llJlg\mJi% sgﬁ;)zzwume LISNATOG TIJESTA S NADJEVOM min. 1316]  min. 347 0100 kg
41.|SLADOLED KREM/MLIJECNI 812 194 0,100 L
42.[SAVIJACA OD TRESANJA IL) VISANJA 2.056 491 0,150[ kg
43.|SAVIJACA OD JABUKA 2.086 499 0,150 kg
44.|SAVIJACA OD SIRA 2.283 546 0,150/ kg
45.]SNACK ZITNA PLOCICA 919 220 0,050{ kg
46.|STRUKLI SA SIROM KUHANI (po recepturi) 1.747 418 0,180 kg
47 [STRUKLI SA SIROM PECEN! (po recepturi) 1.522 364 0,140| kg
48.|STRUKLI SA SIROM PECENI (od smrznutih - 1 kom.) 1.084 259 0,090| kg
49.[VOCNI DESERT SMRZNUT! (IND. PROIZVOD) 644 154 0,100 L
50. |VAFLI { NAPOLITANKE ) 919 220 0,050/ kg
51.]ZAGORSKA BUCNICA 2.327 556 0,200[ kg
52, ﬁ"c,;.c)msm STRUKLI ZAMRZNUTI "LEDO" - kuhani {od smrznutih - 1 1e15e 286 0150| kg
&5 ﬁ:ﬁmsm S$TRUKLI ZAMRZNUTI “LEDO" - kuhani (od smrznutih - 2 2301 571 0.300] kg
779 186 0,050{ kg

ZOBENE PAHULJICE




Grupa:

20 Voce svjeze i suseno

Hrana specificirana pod red. br. 5. "Izotoni&n napitak 0,330-0,500 L" koristi se za suni roniteljski obrok.

R. br. Naziv jela ENERGI'::‘:EI) () Normativ jela | Jed. mj.
T Voce svjeze:
1.|BANANE 397 95 0,200 kg
2.|BRESKVE 270 64 0,200 kg
3.|DINJE 118 28 0,200 kg
4.|GROZDE BIJELO 477 114 0,200 kg
5.{GROZDE CRNO 421 102 0,200 kg
6.|JABUKE 301 72 0,200 kg
7.|JAGODE 211 50 0,200 kg
8.|KIWI ( AKTINIDIJA ) 238 57 0,150 kg
9.|[KRUSKE 218 52 0,200| kg
10.{LUBENICA, 400 g 176 42 0,400 kg
10.1|LUBENICA, 500 g 220 53 0,500] kg
11|MANDARINE, 200 g 193] 48 0,200 kg
11.1|MANDARINE, 220 g 219 52 0,220 kg
12.[NARANCE, 200 g 190 46 0,200 kg
12.1|[NARANCE, 220 g 209 50 0,220 kg
13.|SMOKVE - SVJEZE 253 60 0,150 kg
14.SIPAK DALMATINSKI 283 68 0,150 kg
15.{SLIVE 286 68 0,200 kg
16.|TRESNJE 346 83 0,200 kg
17.|MARELICE 215 52 0,200 kg
18.|VOCNA SALATA 680 162 0,150 kg
Voce suseno:
i 18.|GROZDE SUHO 515 123 0,050 kg
[ 20smokvE SUSENE 446 107 0,050 kg
Napomena:
Hrana specificirana pod red. br. 19, "Gro2de suho™ i red. br. 20. "Smokve susene” koristi se za suhi roniteljski obrok.
Grupa: 2t Vocni kompoti
R. br. Naziv jela ENERGIJ(/':“D (k) Normativ jela | Jed. mj.
1.{KOMPOT OD ANANASA KONZERVIRANI 805-1890 193-450 0,250 kg
2.{KOMPOT OD BRESAKA KONZERVIRANI 862-910 202-218 0,250 kg
3.|KOMPOT OD MARELICA KONZERVIRANI ) 878-1110 210-265 0,250 kg
4.|KOMPOT OD SVJEZEG VOCA T 632 151 0300 kg
5.[KOMPOT OD SLJIVA KONZERVIRAN! 764-942 189-222 0,300 kg
6.[KOMPOT OD TRESANJA ILI VISANJA KONZERVIRAN! 880-906 211-213 0,300 kg
7.|KOMPOT VOCNI KOKTEL (RAZNE VRSTE VOCA) 795-1.882 190-450 0,250 kg
8 gOMPOTI (RAZNE VRSTE VOCA | VOCNI KOKTEL), MANJE 803 192 0,250 kg
ECERA .
Grupa: ) 22 Voéni sokovi, sirupi, vitaminski i izotonicni napici T
R. br. Naziv jela (':)N ERG(I:CAaI) Normativ jela | Jed. mj.
1.|SOK OD VOCNOG SIRUPA 311 74 0,200 L
2.[VITAMINSKI NAPITAK ("CEDEVITA™ISL.) 237-284 55-68 0,200 L
3.[VOCN!I SOK BISTR! ( JABUKA I SL. ) 0,20-0,25 L 394-493 94-118|  0,200-0,250 L
4.|VOCNI SOK MUTNI ILI KASASTI ( BRESKVA I SL. ) 0,20-0,25 L 402-503 96-120( 0,200-0,250 L
5.[iZOTONICNI NAPITAK ( VOCNI OKUS ) 0,330-0,500 L 281-425 66-100 0,330-0,500 L
Napomena:




23 Kruh, pecivo

’Grupa:

R. br. Naziv jela ENERG”(:“” (k) Normativ jela | Jed. mj.
1.|KRUH POLUBIJELI - 50 g 477 114 0,050 kg
2.[KRUH POLUBIJELI - 100 g 954 228 0,100] kg
3.JKRUH POLUBIJEL] - 150 g 1.431 342 0,150] kg
4 [KRUH POLUBIELI - 200 g 1.908 456 0200 kg
5 |KRUH POLUBIJELI - 300 g 2.862 684 0.300] kg
6.|KRUH PRODULJENE SVJEZINE 1431-1865|  342-446 0.150] kg
7.|PECIVO - 150 g 1.607 384 0.150] kg
8.|PECIVO - (180-200 g) 1.928-2.142 461-512| 0,180-0,200] kg
9.|BUREK S MESOM 3.429 821 0.250] kg

10.|BUREK SA SIROM 2.975 711 0.250] kg
Napomena:

Hrana specificirana pod red. br. 6. "Kruh produljene svjeZine" i red. br. 7. "Pecivo™ u normativu od 0,150 kg koristi
se za suhi roniteljski obrok, za prehranu na izdvojenim lokacijama i brodovima u funkciji zamjene za kruh polubijel:

u definiranom normativu od 0,150 kg.

Hrana specificirana pod r.br. 8. “Pecivo - (180-200 g)" u normativu od minimaio 180 g do maksimaino 200 g se (brisati)
koristiti kod pripreme sendvita u sastavu hrane za Komplete hrane i pribora za dorucak (Prilog 14, Tablica 1).

Napomena za energetsku vrijednost hrane:
Energetska vrijednost samih jela prikazana u naprijed navedenoj tabiici uvjetovana je energetskom

vrijedno$céu - namirnica odnosno hrane koja je sastavnica u recepturama jela. Hranjiva, odnosno
energetska vrijednosti namirnica, odnosno hrane direktno je ovisna o samoj biolodkoj vrijednosti i

kvaliteti hrane, pri Cemu najveci utjecaj na ukupnu energetsku bilancu ima sadrzaj makronutrijenata
kao 3to su proteini, masti i ugljikohidrati.



1.

Prilog 3.

Primjer slozenih menija i normativa jela za dorucak

Sastav obroka:

Napitak:

(Bljela kava, kakao s miijekom, miijeko, jogurt) ili Caj (Sipak, indijski, biljni, vocni)

Glavna komponenta:

pekarskih proizvoda i sl.)
Kruh

Priceqg

. (Sastavnice : mesni naresci i namazi, sir, namaz mlijecni ili sirni, maslac, jela od jaja ifili

3.
(0,150 g - 0,200 g)
R. MASA JELA
br. NAZIV JELA (kg/L)
Meni na bazi jela od jaja
1 Bijela kava 0,350
" |Omlet sa sirom i Sunkom 0,140
5 Kakao instant s mlijekom 0,325
" |Omlet sa sirom i Sunkom 0,140
3 Ca; od Sipka/vocnifindijski/biljni 0,350
" |Omlet sa sirom i §unkom 0,140
4 Kakao instant s mlijekom 0,325
" |Omlet sa polutvrdim sirom 0,150
5 Caj od Sipka/vocnifindijskifbiljni 0,350]
" |Omlet sa poiutvrdim sirom 0,150
6 Bijela kava 0,350
" |Jaja pedena s kobasicom 0,155
7 Kakao instant s mlijekom 0,325
" |Jaja pedena s kobasicom 0,155
8 Caj od sipka/voénifindijski/biljni 0,350
" |Jaja peéena s kobasicom 0,155
9 Kakao instant s mlijekom 0,325
" |Jaja pecena sa slaninom 0,150
10 Caj od sipka/voénifindijski/biljni 0,350
" |Jaja pegena sa slaninom 0,150
Bijela kava 0,350
11. - — -
Jaja peéena sa Sunkom 0,150}
[




R. MASA JELA
br. NAZIV JELA (kg/L)
12 Kakao instant s mlijekom 0,325
" |Jaja pe&ena sa unkom 0,150
Caj od sipka/voénifindijski/biljni o 0,350
13. |Jaja pecena sa Sunkom 0,150]|
Sir polutvrdi 0,050
Caj od sipka/vocnifindijski/biljni 0,350
14. |Razlijevak 0,260||
Mlijecni ili sirni namaz - 70g. 0,070
Mlijeko ili Mlijeko od instant mlijeka u prahu 0,300
15. |Razlijevak 0,260||
Mlijecni ili sirni namaz - 70g 0,070
16 Caj od Sipka/voénifindijskifbiljni 0,350
" |Razlijevak s hamburgerom 0,300]|
17 |Cai od Sipkalvocnifindijskibiljni 0,350
" [Razlijevak s gunkom 0,300]|
fl
15 |Cai od Sipkalvocnifindijskilbiljni 0,350]
" |Zeljanica bez kora 0,280||
I
1g. [Miieko ili Miijeko od instant miijeka u prahu 0,300
" |Zeljanica bez kora 0,280
Jela od Zitarica s mlijekom i mesnim proizvodima
Miijeko sa Zitnim jastugi¢éima s krem punjenjem (€oko, mlijecni i 0.300+0.050
20. [voéni okusi ’ ‘
Svinjski vrat (su$eni, dimijeni) kuhani 0,065
Mlijeko sa Zitnim jastuci¢ima s krem punjenjem (&oko, mlijecni i 0.300+0.050
21. |voéni okusi ' ’
Kobasica polutrajna (Sunkarica) 0,074
Caj od Sipka/voénilindijski/biljni 0,350
22. |Prosena kasa 0,220
Kobasica polutrajna (Sunkarica) 0,049
Caj od Sipka/voéni/indijski/biljni 0,350
23. |Prosena kasa 0,220
Svinjski vrat (su$eni, dimljeni) kuhani 0,065
Caj od sipka/voéni/indijski/biljni 0,350
24. |Heljdina (Hajdina) kasa 0,170
Kobasica polutrajna (Sunkarica) 0,049
|Caj od Sipka/vocni/indijski/biljni 0,350




R. MASA JELA
br. NAZIV JELA (kglL)
25. |Heljdina (Hajdina) kasa 0,170
Svinjski vrat (suSeni, dimljeni) kuhani 0,065
Meni na bazi obarenih kobasica i obarenih kobasica s
dodacima (svinjska/goveda; pileca)
Bijela kava 0,350
2 Obarene kobasice (pari§ka, posebna i dr.) 0,074
" |Sir toplieni 0,0175
Dzem 0,020
Kakao instant s mlijekom 0,325
27. |Obarene kobasice (pariska, posebna i dr.) 0,074,
Sir topljeni 0,0175
Caj od Sipka/voéni/ indijski/biljni 0,350
8 Obarene kobasice (pariSka, posebna i dr.) 0,074
" |Sir polutvrdi polumasni 0,050
Dzem 0,020
Bijela kava 0,350
29. |Kobasice obarene pilece 0,074
Sir polutvrdi 0,050
Kakao instant s mlijekom 0,325
30. |Kobasice obarene pilece 0,074
Sir polutvrdi 0,050
Caj od Sipka/voénil indijski/biljni 0,350
31 Kobasice obarene pilece 0,074
" |Siminamaz, 70 g 0,070
DzZzem 0,020
Bijela kava 0,350
32. |Kobasica obarena pilec¢a s dodacima (masline, sir) 0,074
Sirni namaz, 70 g 0,070
Bijela kava 0,350
33. |Kobasica obarena pile¢a s dodacima (masline, sir) 0,074
Sir polutvrdi 0,050
Kakao instant s mlijekom 0,325
34. |Kobasica obarena pile¢a s dodacima (masline, sir) 0,074
Sirni namaz, 70 g 0,070
Kakao instant s mlijekom 0,325
35. [Kobasica obarena pileca s dodacima (masline, sir) 0,074

Sir polutvrdi

0,050

|




R. NAZIV JELA MASA JELA
br. (kg/L)
Caj od sipka/vocni/ indijski/biljni 0,350
36 Kobasica cbarena pileéa s dodacima (masline, sir) 0,074
" |Sir polutvrdi 0,050
Dzem 0,020
Caj od sipka/voéni/ indijski/biljni 0,350,
37 Kobasica obarena pileca s dodacima (masline, sir) 0,074
" |Sirninamaz, 70 g 0,070
Dzem 0,020
Bijela kava 0,350
38. |Kobasice obarena purec¢a s dodacima 0,074
Sir topljeni 0,0175
Bijela kava 0,350
39. |Kobasice obarena pureca s dodacima 0,074
Sir polutvrdi 0,050
Kakao instant s mlijekom 0,325
40. |Kobasice obarena pureca s dodacima 0,074
Sir topljeni 0,0175
Kakao instant s mlijekom 0,325
41. |Kobasice obarena purec¢a s dodacima 0,074
Sir polutvrdi 0,050
Caj od sipka/voéni/ indijski/biljni 0,350
42 Kobasica obarena purec¢a s dodacima 0,074
" |Sir topljeni 0,0175
Med (2 x 20 g) 0,040
|
Caj od Sipka/voéni/ indijski/biljni 0,350
43. |Kobasica obarena pureca s dodacima 0,074
Sir polutvrdi 0,050
Meni na bazi polutrajnih kobasica (svinjska/goveda; pile¢a)
Bijela kava 0,350
44. |Kobasice polutrajne /Sunkarica, Ljetna, Tirolska/ 0,074
Sir topljeni 0,0175
Kakao instant s mlijekom 0,325
45. [Kobasice polutrajne /Sunkarica, Ljetna, Tirolska/ 0,074
Sir topljeni 0,0175
Caj od sipka/voéni/ indijskifbifjni 0,350
Kobasice polutrajne /Sunkarica, Ljetna, Tirolska/ 0,074
46. 0,0175

Sir topljeni




R. MASA JELA
br. NAZIV JELA (kglL)
DzZzem 0,020
Caj od Sipka/voéni/ indijskifbiljni 0,350
47. |Kobasice polutrajne /Sunkarica, Ljetna, Tirolska/ 0,074
Sir polutvrdi 0,050
Caj od Sipka/vocni/ indijski/biljni 0,350
48. |Kobasice polutrajne /Sunkarica, Ljetna, Tirolska/ 0,074
Sirni namaz, 70 g 0,070
Bijela kava 0,350
49. |Kobasica polutrajna pileca 0,074
Sirninamaz, 70 g 0,070
Kakao instant s mlijekom 0,325
50. |Kobasica polutrajna pile¢a 0,074
Sirni namaz, 70 g 0,070
Caj od sipka/voéni/ indijski/biljni 0,350
51 Kobasica polutrajna pileca 0,074
" |Sirni namaz, 70 g 0,070
Med (2 x 20 g) 0,040
Bijela kava 0,350
52. [Kobasica polutrajna pile¢a 0,074
Sir polutvrdi 0,050
Kakao instant s miijekom 0,325
53. |Kobasica polutrajna pile¢a 0,074
Sir polutvrdi 0,050
I
Caj od sipka/vocni/ indijski/biljni 0,350
Kobasica polutrajna pileca 0,074
54. - ,
Sir polutvrdi 0,050
DZem (2 x 20 g) 0,040]|
i
Bijela kava 0,350
55. |Mortadela 0,074
Sir topljeni 0,0175
Kakao u prahu s mlijekom 0,330
56. {Mortadela 0,074
Sir topljeni 0,0175
Caj od Sipka/vocnil indijski/biljni 0,350
57 Mortadela 0,074
" |Sir topljeni 0,0175
DZem 0,020
_




R. MASA JELA
br. NAZIV JELA (kglL)
Caj od ipka/voéni/ indijski/biljni 0,350
58. [Mortadela 0,074
Sir polutvrdi 0,050
I
Caj od sipka/voéni/ indijski/biljni 0,350]
59. [Mortadela 0,074
Sirni namaz, 70 g 0,070
I
Bijela kava 0,350
60. [Mortadela 0,074
Jaje kuhano 0,053-0,063
I
Kakao u prahu s mlijekom 0,330]
61. {Mortadeia 0,074
Jaje kuhano 0,053-0,063
I
Caj od Sipka/voéni/ indijski/biljni 0,350
62. |Mortadela 0,074
Jaje kuhano 0,053-0,063
Bijela kava 0,350
63. |Mortadela pureca 0,074
Sir topljeni 0,0175]
Kakao u prahu s mlijekom 0,330,
64 Mortadela pureca 0,074
" |Sir topljeni 0,0175
Dzem 0,020
Caj od Sipka/voéni/ indijski/biljni 0,350
65 Mortadela pureca 0,074
" |ISir toplieni 0,0175
Med (2 x 20 g) 0,040
Bijela kava 0,350,
66. |Mortadela pureca 0,074
Sir polutvrdi 0,050
Kakao u prahu s miijekom 0,330
67. [Mortadela pureca 0,074
Sir polutvrdi 0,050
f
Caj od sipka/voéni/ indijski/biljni 0,350|
68 Mortadela pureca 0,074
" {Sir polutvrdi 0,050
Dzem 0,020
Bijela kava 0,350
~o |Mortadela pureca 0,074”




R. NAZIV JELA MASA JELA

br. (kg/L)

77 |Jaje kuhano 0,053-0,063
DzZem 0,020
Kakao u prahu s miijekom 0,330

70 Mortadela pureca 0,074

" |Jaje kuhano 0,053-0,063

Dzem 0,020

Caj od Sipka/voéni/ indijski/bitjni 0,350

71 Mortadela pureéa 0,074

" [Sir polutvrdi 0,050

Dzem 0,020
Meniji na bazi obarenih kobasica tipa HRENOVKE (svinjska/goveda; pile¢a; pureca)

Bijela kava 0,350

72. |Hrenovke (svinj./gov.) 1 PAR, 120g 0,120Jf
Senf 0,030]
Kakao instant s mlijekom 0,325

73. |[Hrenovke (svinj./gov.) 1 PAR, 120g 0,120
Senf 0,030
Caj od Sipka/voéni/ indijski/biljni 0,350

74. [Hrenovke (svinj./gov.) 1 PAR, 120g 0,120}
Senf 0,030}

|
Mlijeko (0,3 L) 0,300]|

75. |[Hrenovke (svinj./gov.) 1 PAR, 120 g 0,120"

Senf 0,030f
I
Bijela kava 0,350|

76. [Hrenovke kuhane pilece, 1 PAR, 120g 0,120f)
Senf 0,030
Kakao instant s mlijekom 0,325

77. |Hrenovke kuhane pilece, 1 PAR, 120g 0,120
Senf 0,030]|

il
Caj od sipkalvoéni/ indijski/biljni 0,350}

78. |Hrenovke kuhane pile¢e, 1 PAR, 120 g 0,120]|

Senf 0,030}
i
Bijela kava 0,350)f

79. |Hrenovke kuhane purece, 1 PAR, 120 g 0@"
Senf 0,030]
Kakao instant s mlijekom 0,325

80. |Hrenovke kuhane purece, 1 PAR, 120 g 0,120

0,030]|

Senf




MASA JELA

br. NAZIV JELA (kgL
Caj od Sipka/voéni/ indijski/biljni 0,350;
g1 |Hrenovke kuhane purece, 1 PAR, 120 g 0,120)f
" [Senf 0,030f|
Jaje kuhano 0,053-0,063
|
Bijela kava 0,350
82. |Hrenovke kuhane purece, 1.PAR, 120 g 01420"
Senf 0,030|
Kakao instant s mlijjekom 0,325
83. |Hrenovke kuhane purece, 1 PAR, 120 g 0,120
Senf 0,030]|
I
Caj od Sipka/voéni/ indijski/biljni 0,350]|
Hrenovke kuhane purece, 1 PAR, 120 g 0,12a|
84. [Senf 0,030
Jaje kuhano 0,053-0,063
Meniji na bazi polutrajnih kobasica tipa "KRANJSKA" i si.
Bijela kava 0,350
85. |Kabasice kuhane (Tipa "Kranjska" i sl.), 1/2 PARA 90 g 0,090"
Senf 0,030
Kakao instant s mlijekom 0,325
86. |Kobasice kuhane (Tipa "Kranjska" i sl.), 1/2 PARA 90 g 0,090
Senf 0,030f
If
Caj od Sipka/voénif indijski/biljni 0,350]|
g7 |Kobasice kuhane (Tipa "Kranjska" i sl.), 1/2 PARA 90 g 0,090}
" [senf 0,030}
Dzem 0,020}|
[
Caj od Sipka/voéni/ indijski/biljni 0,350f|
gg, |Kobasice kuhane purece, 1/2 PARA 90 g 0,090f
" [Senf 0,030||
Dzem 0,020
Bijela kava 0,350
89. [Kobasice kuhane purece, 1/2 PARA 90 g 0,090}
Senf 0,030
Kakao instant s mlijekom 0,325
90. |[Kobasice kuhane purece, 1/2 PARA 90 g 0,090
Senf 0,030
Caj od sipka/voéni/ indijskifbiljni 0,350
91 Kobasice kuhane pureée 1/2 PARA, 90 g 0,090
‘ 0,030

Senf























































































































































































































































